MIN’ISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIR?
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA
EDITAL CHAMADA PUBLICA N2 01/2024.

Chamada Publica n? 01/2024 para aquisicdo de alimentos de agricultores familiares e demais
beneficidrios que se enquadrem nas disposi¢cdes da Lei n2 11.326, de 24 de julho de 2006, por
meio da Modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos — PAA, com
dispensa de licitagdo, com fulcro no art. 42 da Lei n? 14.628, de 20 de julho de 2023 e na Resolugao
GGALIMENTA n2 3, de 14 de junho de 2022, e suas altera¢des, concomitantemente no que couber

na Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021.

A Base Administrativa da Guarni¢ao de Fortaleza, pessoa juridica de direito publico, com sede na
Avenida Luciano Carneiro, 840, Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60.411-205, telefone (85) 3403-7424,
inscrita no CNPJ sob o n2 CNPJ sob o n? 09.644.710/0001-29, representado neste ato pelo Sr.
Coronel GIOVANI SILVEIRA, nnomeado pela Portaria C Ex n? 165, de 03 de fevereiro de 2022,
publicada no DOU n° 43, de 04 de margo de 2022, inscrito no CPF: XXX.717.XXX-XX, portador da
Carteira de Identidade n2 X52XXXX-4/MD-EB, doravante denominada CONTRATANTE
(representante legal), no uso de suas prerrogativas legais, e considerando o disposto no art. 4, da
Lei 14.628/2023, e na Resolu¢do GGALIMENTA n2 3, de 14 de junho de 2022, através da Comissdo
da Contratacdo, designada conforme Boletim Interno Nr 232, de 19/12/2023, vem realizar
Chamada Publica para aquisigdao de alimentos de agricultores familiares e demais beneficiarios que
se enquadrem nas disposicoes da Lei n? 11.326/2006, por meio da Modalidade Compra
Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos, com dispensa de licitagdo, com MENOR
PRECO por item, durante o periodo de Janeiro de 2024 a Dezembro 2024. Os interessados deverdo
apresentar a documentacdo para habilitacdo e Proposta de Venda até o dia 28 de fevereiro de
2024, as 09:30 horas, na Avenida Luciano Carneiro, 840, Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60.411-205.
Abertura das Propostas: 28 de fevereiro 2024 — 09:30 (horario de Brasilia). Local: Auditdrio da

Base Administrativa da Guarni¢do de Fortaleza.
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1. OBJETO:

1.1 O objeto da presente Chamada Publica é a de aquisicdo de alimentos de agricultores
familiares, por meio da modalidade de Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de
Alimentos, conforme especificacdes abaixo:

B Adm Valor

a o
It|:rm Descrigdo do Item UND | Gu rl:vn lguD 23¢BC| CMF | HGF Tc:'::l Unit. Va"(’;;)m'
Fortaleza P (R$)

1 |Alho em réstia tipo cabeca, especie| 750 360 | 250 | 300 | 110 | 290 | 2060 | 28,57 | 58.854,20
comum
Legume in natura tipo Batata, espécie

2 | mejesn Kg 2000 | 2000 | 1500 | 12000 | 560 | 2000 | 9060 | 829 | 75.107,40

3 |Lesume in natura tipo Batata Doce,) . 480 | 1400 | 1000 | 600 | 754 | 600 | 4834 | 6,00 | 29.004,00
espécie Rosada.

4 |leume in natura ftipo Beterraba | 1600 | 1000 | 1500 | 500 | 720 | 1000 | 6320 | 6,83 | 43.165,60

espécie Comum.

Cebola branca in natura, aplicagdo
5 |alimenticia uso culindrio, apresentagdo Kg 2200 2400 | 1000 500 810 | 2500 | 9410 | 7,24 68.128,40
12 qualidade sem fungos.

6 |Legumein natura. Tipo: cebola roxa Kg 300 2000 | 200 300 190 | 250 | 3240 | 9,13 29.581,20

Legume in natura tipo Cenoura, espécie

Kg 1500 1260 | 1500 500 930 | 3200 | 8890 | 7,75 68.897,50
Comum.

8 Legume in natura tipo Inhame. Kg 200 400 300 0 200 | 200 | 1300 | 11,19 14.547,00

Aipim in natura, aplicagdo alimenticia
9 uso  culindrio, apresentagdo 12 Kg 2300 1200 500 600 450 | 1500 | 6550 | 5,99 39.234,50
qualidade sem fungos.

Verdura in natura tipo Acelga, espécie

10 Kg 550 1200 100 50 30 1000 | 2930 | 5,56 16.290,80
Comum.

11 Zf;g;‘ara in natura tipo Alface, espécie| | g750 | 4200 | 3000 | 1000 | 960 | 800 |18710| 504 | 94.29840
Verdura in natura. Tipo: brdcolis

12 Kg 200 660 400 50 120 | 300 | 1730 | 26,63 46.069,90
comum

13 |Verdura in natura tipo Cebolinha, | \1o oo | 1500 | 1260 | 3000 | 1600 | 300 | 600 | 8260 | 2,73 | 2254980
espécie Comum.
Verdura in natura tipo Coentro, espécie

14 Mago 1500 1260 | 3000 | 1600 | 240 | 300 | 7900 | 2,60 20.540,00
Comum.
Verdura in natura tipo Couve, espécie

15 . Mago 1000 2160 | 1000 500 | 1028 | 500 | 6188 | 5,40 33.415,20
Manteiga.

16 | Verdura in natura Tipo: couve-flor KG 500 1260 | 200 50 230 | 800 | 3040 | 12,59 | 38.273,60

17 | Verdura in natura Tipo: espinafre Maco 200 1000 | 200 50 190 | 100 | 1740 | 8,11 14.111,40

18 | Verdura in natura Tipo: escarola Mago 100 1000 200 0 0 0 1300 | 5,99 7.787,00

19 | Verdura in natura Tipo: chicéria Mago 200 1000 300 0 0 0 1500 | 6,50 9.750,00

5o | Verdura in natura tipo Repolho Verde, | 800 | 2200 | 1200 | 200 | 600 | 2500 | 7500 | 7,20 | 54.000,00
espécie Comum.
Verdura in natura tipo Repolho Roxo,

21 | espécie Comum. Kg 800 2200 | 300 | 200 | 190 | 1500 | 5190 | 8,38 | 43.492,20
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B Adm " o Valor
It'::n Descrigio do ltem UND Gu ;ﬂ/_n 1_:; D l23esc|cME|HGF T(;::I Unit. Va"(’;g)m'
Fortaleza P (R$)

Verdura in natura tipo Rucula, espécie

22 Maco | 800 | 1860 | 300 | 60 | 96 | 600 | 3716 | 8,60 | 31.957,60
Comum.

o3 |Verdura in natura tipo Salsa, espécie | w10 | 150 | 1000 | 300 | S50 | 48 | 350 | 1848 | 417 | 7.706.16
Comum.

24 | Manijericdo, natural Mago 20 500 300 150 48 100 | 1118 | 4,95 5.534,10

Legume in natura Tipo: abdbora

25 . Kg 1100 1260 600 200 60 1000 | 4220 | 7,00 29.540,00
cabotia / japonesa

Legume in natura Tipo: abobrinha

26 |., . Kg 200 1260 400 100 380 | 1000 | 3340 | 6,53 21.810,20
italiana

Verdura in natura tipo Berinjela,

27 g Kg 800 1260 | 400 50 200 150 | 2860 | 6,71 19.190,60
espécie Comum.
28 | Verdura in natura tipo Chuchu. Kg 1000 2000 250 300 100 | 1500 | 5150 | 6,27 32.290,50
29 |Legume in natura Tipo: ervilha vagem Kg 100 2000 400 0 50 200 | 2750 | 29,60 81.400,00
30 |Legume in natura Tipo: jilé Kg 50 400 200 0 0 0 650 | 10,90 7.085,00
37 |Legume in natura tipo Maxixe, especie | 450 | 1260 | 300 | 100 | 240 | 200 | 2550 | 10,31 | 26.290,50
Comum.
Legume in natura tipo: milho verde
32 Kg 200 1000 200 600 56 200 | 2256 | 6,70 15.115,20

(com palha)

Legume in natura tipo: abdbora

33 paulista moranga Kg 200 1260 600 200 60 1000 | 3320 | 5,36 17.795,20

34 |Legume in natura. Tipo: pepino Kg 500 1800 800 200 600 | 500 | 4400 | 4,22 18.568,00

Verdura in natura tipo Pimenta, espécie

3 de Cheiro

Kg 650 500 400 100 150 50 | 1850 | 14,93 27.620,50

Condimento tipo: pimenta dedo de

36 ~ Kg 20 500 200 40 0 50 810 | 33,00 26.730,00
moga apresentagdo: natural

Legume in natura tipo Pimentao,

37 . Kg 650 1260 900 200 450 | 1000 | 4460 | 7,13 31.799,80
espécie Verde.
Legume in natura. Tipo: pimentdo

38 Kg 100 600 200 100 50 100 | 1150 | 23,19 26.668,50
vermelho
Legume in natura. Tipo: pimentdo

39 Kg 200 600 200 150 50 50 1250 | 25,65 32.062,50
amarelo

40 |Verdurain natura tipo Quiabo, espécie |\ 550 | 1260 | 300 | 230 | 160 | 200 | 2700 | 13,40 | 36.180,00
Comum.
Legume in natura. Tipo: tomate

41 |, . Kg 1750 3000 | 1600 500 1485 | 2500 | 10835| 8,57 92.855,95
italiano
Legume in natura tipo: vagem

42 o Kg 20 1800 200 0 0 200 | 2220 | 15,60 34.632,00
macarrdo

43 |fruta in matura tipo Abacate espécie| | 1000 | 1860 | 300 | 100 | 160 | 500 | 3920 | 8,99 | 35.240,80
Manteiga

44 |Fruta in matura tipo Abacaxi, espécie| ;4 | 400 | 2460 | 300 | 300 | 380 | 1500 | 5340 | 9,00 | 48.060,00

Perola. (pesando em média 1,5 kg)

Fruta tipo: Banana nanica / banana

45 . . Kg 200 3000 300 300 0 800 | 4600 | 6,94 31.924,00
d'dgua. Apresentagdo: natural
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B Adm " o Valor
It'::n Descrigio do ltem UND Gu ;ﬂ/_n 1:; D l23esc|cME|HGF T(;::I Unit. Va"(’;g)ma'
Fortaleza P (R$)

Fruta Tipo: Banana Mag¢d / Banana

46 « Kg 1000 3000 300 300 0 800 | 5400 | 8,30 44.820,00
Branca, apresentagdo: Natural

Fruta in natura tipo Banana, espécie

47 | Ke 2750 | 3000 | 1600 | 800 | 1600 | 800 [10550| 6,40 | 67.520,00

48 | Frutain natura tipo Caji. Ke 1000 | 1500 | 300 | © 50 | 0 |2850 19,45 | 55.432,50

49 |Fruta in matura tipo Goiaba, espécie| 600 | 2500 | 300 | 300 | 25 | 250 | 3975 | 826 | 32.833,50
Vermelha.

50 :‘: in natura tipo laranja, especie| 2050 | 3000 | 1600 | 1900 | 950 | 2500 |12000| 4,71 | 56.520,00

51 :::Ia in natura tipo Limdo, especie| 300 | 2000 | 200 | 200 | 300 | 400 | 3400 | 594 | 20.196,00
Fruta tipo: mag¢a fuji, apresentagdo:

52 Kg 1000 | 3000 | 1600 | 450 | 400 | 900 | 7350 | 12,38 | 90.993,00
natural
Fruta in natura tipo Mamao, espécie

53 Ke 1050 | 3000 | 1600 | 600 | 700 | 2000 | 8950 | 6,83 | 61.128,50

Formosa.

Fruta tipo: mam3o papaya/mamio
54 P = Kg 200 3000 300 250 360 | 2000 | 6110 | 8,45 51.629,50
amazonia, apresentagdo: natural

Fruta in natura tipo Manga, espécie

55 Kg 1000 2000 200 100 330 100 | 3730 | 6,65 24.804,50
Espada.
Fruta tipo: manga tommy.

56 « Kg 100 2000 200 200 220 100 | 2820 | 7,74 21.826,80
Apresentagdo: natural
Fruta in natura tipo Maracuja, espécie

57 Kg 1000 3500 500 100 390 | 500 | 5990 | 16,02 95.959,80

Azedo.

Fruta tipo: melancia vermelha.

58 « Kg 2450 4000 | 1200 | 1500 | 2450 | 2500 |14100| 4,73 66.693,00
Apresentagdo: natural

Fruta in natura tipo Meldo, espécie

59
Amarelo.

Kg 1000 3000 | 1200 400 56 1500 | 7156 | 6,02 43.079,12

Fruta tipo: morango. Apresentagdo:

Unid
60 natural, embalagem de 250 Gr ni 200 600 200 200 32 50 | 1282 | 15,28 19.588,96

Fruta tipo: tangerina / bergamota.

61 ~ Kg 200 3000 400 400 355 500 | 4855 | 13,45 65.299,75
Apresentagdo: natural

Fruta tipo: uva italia. Apresentagdo:

Unid
62 natural, embalagem de 500 Gramas ni 300 1000 400 300 270 | 500 | 2770 | 13,37 37.034,90

Polpa de fruta tipo: abacaxi,

63 |Apresentagdo: congelada, embalagem | Unid 400 5000 800 250 600 | 3000 | 10050 | 8,58 86.229,00
de 400 Gramas

Polpa de Fruta, tipo: Acerola,
64 |apresentacio congelada, embalagem| Unid 1500 5000 800 400 600 | 3000 |11300| 8,20 92.660,00
de 400 Gramas.

Polpa de Fruta, tipo: Caja, apresentagdo

65 congelada, embalagem de 400 Gramas.

Unid 1500 5000 800 500 600 | 3000 [11400| 10,24 | 116.736,00

Polpa de Fruta, tipo: Graviola,
66 |apresentacio congelada, embalagem| Unid 750 5000 800 350 600 | 3000 | 10500 | 11,85 | 124.425,00
de 400 Gramas.

67 .. Unid 750 5000 800 600 600 | 1000 | 8750 | 15,93 | 139.387,50
Polpa de Maracuja, congelada, natural,
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embalagem de 400 Gramas.

B Adm " o Valor
|t|::n Descrigio do ltem UND Gu ;(I)V-I 1;; D l23eBc|cME|HGF T(:zgl Unit. Va"(’l;sT)ma'
Fortaleza P (R$)

Polpa de Fruta, tipo: Manga,
68 |apresentacdo congelada, embalagem| Unid 750 5000 800 500 600 | 3000 | 10650| 6,95 74.017,50
de 400 Gramas.

Polpa de Tamarindo, congelada,

Unid
69 natural, embalagem de 400 Gramas. ni 1500 3000 800 500 600 | 2000 | 8400 | 6,24 52.416,00
Doce ndo confeitado. Doce em tablete,
tipo mariola, sabor Banana, Pote
70 o . de 600 600 2000 500 400 50 250 | 3800 | 13,27 50.426,00
embalagem individualizada (com ar

aproximadamente 20 Unidades)

Doce ndo confeitado tipo: cremoso
sabor: cocada branca (embalagem em
71 . KG 1500 1260 500 300 55 250 | 3865 | 28,24 | 109.147,60

tabletes) Embalagem podera conter de

1kg a 1,02kg.

Doce ndo confeitado tipo: cremoso
sabor: cocada morena (embalagem em
72 . Kg 440 1260 500 300 35 250 | 2785 | 29,28 81.544,80

tabletes) Embalagem podera conter

de 1 kg a 1,02kg.

73 | Feijdo Verde, empacotado. Kg 400 2000 250 300 260 | 500 | 3710 | 12,79 47.450,90
74 |Felido tipo 1, classe Corda| 400 | 600 | s0 | 100 | o | 300 | 1450 | 11,37 | 16.486,50
empacotado.
Ovos em natureza, galinha, branco Bandej
75 acom 220 2000 800 800 395 | 200 | 4415 | 24,90 | 109.933,50
grande
30 und
Ovos em natureza, galinha, vermelho Bandej
76 acom 200 2000 800 800 120 150 | 4070 | 30,90 | 125.763,00
grande
30 und
Bandej
77 | Ovos em natureza, codorna ac/30 400 1000 300 200 18 100 | 2018 | 11,32 22.843,76
Und
logurte natural, teor de gordura: .
integral sabor sortidos, componentes: Bandej
78 & » comp ‘|ac/6| 800 | 3000 | 400 | 500 | 0 | 500 | 5200 9,56 | 49.712,00
com polpa ou pedagos de frutas (Emb Und

540 gr)

Queijo, coalho. Queijo, origem: de
79 |vaca, variedade: coalho, tipo: fresco,| Kg 640 4000 | 150 300 | 413 | 1500 | 7003 | 48,19 | 337.474,57
apresentagdo: pega

Biscoitos e bolachas doces,
amanteigado. Biscoito, apresentagdo:
sortido, classificagdo: doce, tipo:
80 . N . R Und 1000 600 400 200 100 | 500 | 2800 | 7,30 20.440,00

amanteigado, aplicagdo: alimentagdo
humana. (Embalagem de 330 a 335

gramas).

Valor Total: RS 4.077.608,67 (Quatro milhdes, setenta e sete mil, seiscentos e oito reais e sessenta e sete
centavos).

2. FONTE DE RECURSOS:
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2.1 Os recursos serdo definidos no momento da Nota de Empenho pela Autoridade
Competente.
2.2 Os precos oriundos da DISPENSA DE LICITACAO serdo empenhados mediante a

descentralizagdo de crédito, conforme requisigdes apresentadas pelo Setor Requisitante.

3. PRECO:
3.1 A definicdo dos precos observou o art. 52 da Resolucdo GGALIMENTA n? 3, de
14/06/2022, sendo utilizada a metodologia descrita no item 2. do Apéndice VIII a este

Instrumento.

4. HABILITACAO E PROPOSTA DE VENDA:
4.1 Os beneficiarios fornecedores ou as organizacoes fornecedoras deverdo apresentar em
Envelope os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitacdo:
| — os Beneficiarios Fornecedores:

a) Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

b) Extrato da DAP Fisica ou CAF do agricultor familiar participante, emitido
nos ultimos 60 dias;

c) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou
empreendedor familiar rural com assinatura do agricultor participante (Anexo V do Estudo Técnico
Preliminar)

d) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo
oriundos de producdo propria, relacionada na proposta de venda (Anexo VI do Estudo Técnico
Preliminar); e

e) Prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em

normativas especificas, quando for o caso.

Il — as Organiza¢des Formais Fornecedoras:
a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;
b) Extrato da DAP Juridica para associacdes e cooperativas, emitido nos
ultimos 60 dias;
c) Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social

e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS;
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d) Copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade
registrada no drgdao competente;

e) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar
assinada pelo seu representante legal

f) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo
produzidos pelos associados/cooperados (Apéndice VI do Anexo |);

g) Declaracdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle
do atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados (Apéndice VII do
Anexo 1); e

h) Prova de atendimento de requisitos higi€nico-sanitarios previstos em lei
especifica, quando for o caso.

Il — Demais grupos fornecedores:

a) Numero do Cadastro de Pessoa Fisica — CPF

b) Extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos
ultimos 60 dias;

c) Proposta de venda de produtos da agricultura familiar com assinatura de
todos os agricultores participantes;

d) Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando
for o caso; e

e) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao

oriundos de producdo propria dos agricultores participantes da proposta.

5. Critérios de Priorizagdo das propostas:
5.1. Em caso de empate de valor, as propostas serdo priorizadas conforme art. 10 e 11, da
RESOLUCAO N2 GGALIMENTA 3, DE 14 DE JUNHO DE 2022, conforme a seguir:

5.1.1 Para a selegdo, as propostas de vendas habilitadas devem ser divididas de acordo com
a seguinte ordem de prioridade:

| - grupos de projetos de fornecedores locais,

Il - grupo de projetos estaduais,

Il - grupo de projetos regionais e

IV - grupos de projetos do pais.
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§ 19 Entende-se por local, no caso de DAP fisica ou CAF, o municipio indicado na DAP ou
CAF.

§ 292 Entende-se por local, no caso de DAP juridica ou CAF, o municipio onde estiver
registrado o CNPJ da organizagao produtiva.

5.1.2 Realizada a ordenacdo indicada no item 5.1.1, para cada grupo de propostas de venda
deve-se observar a seguinte ordem de prioridade para selegao:

| - os assentados de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, ndao havendo prioridade entre estes;

a) para efeitos do disposto neste inciso, devem ser consideradas organizagGes fornecedoras
de assentamentos da reforma agraria, comunidades quilombolas e/ou indigenas aqueles em que a
composicdo seja de, no minimo 50%+1 (cinquenta por cento mais um) dos cooperados/associados
das organizagGes produtivas pertencente a algum dos grupos citados, conforme identificacdo na(s)
DAP(s) ou CAF(s);

b) no caso de empate entre organizacGes fornecedoras de assentamentos da reforma
agraria, comunidades quilombolas e/ou indigenas, tém prioridade organizacGes produtivas com
maior porcentagem de assentados da reforma agraria, quilombolas ou indigenas no seu quadro de
associados/cooperados.

c) para fins do disposto neste paragrafo, é possivel realizar a soma da porcentagem de cada
grupo especifico (assentamentos da reforma agrdria, comunidades tradicionais indigenas e
comunidades quilombolas) em uma DAP Juridica ou no CAF, para fins de alcance do percentual de
50%+1 e consequente aquisicdo da prioridade legal em sele¢do de projetos de venda em processos
de chamada pubilica.

Il - os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou agroecoldgicos,
segundo a Lei n? 10.831/2003, o Decreto n? 6.323/2007 e devido cadastros no MAPA;

[l - As organizagdes/grupos fornecedores sobre os fornecedores individuais, e estes sobre
Cooperativas Centrais da Agricultura Familiar (detentoras de DAP juridica ou CAF conforme
Portarias do MAPA que regulamentam a DAP);

a) no caso de empate entre organizacdes fornecedoras tém prioridade organizacGes
produtivas com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares
rurais no seu quadro de associados/cooperados, conforme DAP juridica ou CAF;

b) em caso de persisténcia de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo consenso
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entre as partes, pode-se optar pela divisdo nos fornecimentos dos produtos a serem adquiridos
entre as organizagdes finalistas.
Paragrafo Unico. Caso o érgdo comprador n3o obtenha as quantidades necessérias de produtos
oriundos do grupo de propostas de venda de fornecedores locais, estas devem ser
complementadas com as propostas de venda dos demais grupos indicados no Art. 10, de acordo
com os critérios de sele¢do e priorizacdo estabelecidos neste artigo.

5.2 As propostas serdo classificadas de acordo com o previsto no item 4.2.2.2 do Estudo

Técnico Preliminar (ETP) anexo deste Edital;

6. Das Amostras dos produtos:

6.1 Nao serdo exigidos amostras dos respectivos itens.

7. Local e periodicidade de entrega dos produtos
7.1 A periodicidade de entrega sera definido conforme cronograma de entrega (ANEXO VI)
a este Instrumento. Locais de entrega serdo nos seguintes enderecos:

7.1.1 — 160045 — BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA e suas OM
vinculadas, Avenida Luciano Carneiro, n? 840, Bairro de Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60415-510, em
dias Uteis, nos horarios entre 09:00 e 16:00 horas, de segunda a quinta feira e nas sexta-feira entre
as 09:00 e 11:30 horas;

7.1.2 — 160049 — 102 DEPOSITO DE SUPRIMENTO, Rua Marechal Bittencourt, 100,
Dias Macedo, Fortaleza — CE, CEP: 60860-540, em dias Uteis, nos horarios entre 09:00 e 16:00
horas, de segunda a quinta feira e nas sexta-feira entre as 09:00 e 11:30 horas;

7.1.3 — 160047 — COMANDO 102 REGIAO MILITAR, Avenida Alberto Nepomuceno,
s/n, Centro, Fortaleza — CE, CEP: 60025-130, em dias Uteis, nos horarios entre 09:00 e 16:00 horas,
de segunda a quinta feira e nas sexta-feira entre as 09:00 e 11:30 horas.

7.1.4 — 160046 — Colégio Militar de Fortaleza, na Avenida Santos Dumont, n2 485,
Bairro Aldeota, Fortaleza-CE, CEP 60.150.160, de segunda a quinta feira das 09:00 as 11:30 hs e das
13:00 as 16:00 hs e na sexta feira das 08:00 as 11:30 hs;

7.1.5 — 160051 — Hospital Geral de Fortaleza, na Avenida Desembargador Moreira,
n2 1500, Bairro Aldeota, Fortaleza-CE, CEP 60.170-001, de segunda a quinta feira das 09:00 as
11:30 hs e das 13:00 as 16:00 hs e na sexta feira das 08:00 as 11:30 hs;
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7.1.6 — 160044 — 232 Batalhdo de Cacadores, na Avenida 13 de maio, n2 1589,
Bairro de Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60.040-531, de segunda a quinta feira das 08:00 as 14:00 hs e
na sexta feira das 08:00 as 11:00 hs.

8. Pagamento:
8.1 O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias apds a ultima entrega do més, por
meio de Ordem Bancdria, mediante apresentacdo de documento fiscal correspondente ao

fornecimento efetuado.

9. Disposi¢Oes Gerais:

9.1 A presente Chamada Publica poderd ser obtida na Avenida Luciano Carneiro, 840,
Bairro de Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60.411-205 no horario de 09:30 as 12:00 e 13:30 as 16:00
horas de segunda a quinta feira e na sexta-feira de 09:00 as 11:30 horas, ou através do site

www.badmguf.eb.mil.br e do Portal de Compras da Agricultura Familiar -

www.comprasagriculturafamiliar.gov.br;

9.2 Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da Salude e pelo Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

9.3 Os alimentos adquiridos devem ser de producdo prépria dos beneficidrios e
organizacOes fornecedores, observando que os produtos in natura, processados, beneficiados ou
industrializados, resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacbes e dos
demais beneficiarios da Lei n? 11.326, de 2006, sao considerados produgdao propria destes
fornecedores.

9.4 Os beneficiarios e organizacdes fornecedoras podem contratar servicos de terceiros, em
uma ou diversas etapas do processo produtivo, para o fornecimento de produtos beneficiados,
processados ou industrializados, sendo necessdria a apresentacdo do contrato ou instrumento
congénere.

9.5 Os valores a serem pagos aos beneficidrios e organizacdes fornecedores correspondem
aos precos de aquisicdo de cada produto, compativeis com os vigentes no mercado e discriminados

nesta chamada publica.
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9.6 O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor maximo de
RS 30.000,00 (trinta mil reais), por Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou CAF por ano civil,
por orgao comprador.
9.7 O limite de venda por organizacdo fornecedora devera respeitar o valor maximo de RS
6.000.000,00 (seis milhoes de reais) por DAP ou CAF Pessoa Juridica, por ano civil, por orgao
comprador ou 3.000.000,00 (trés milhGes de reais) para projetos apresentados por outros grupos
fornecedores sem CNPJ.
10. DA IMPUGNAGAO O EDITAL E SOLICITAGAO DE ESCLARECIMENTOS:
10.1 Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao da
Lei n? 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da
abertura do certame.
10.2 A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do
certame.
10.3 A impugnagao e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica,

pelo seguinte e-mail “seclicitacoes.badmguf@gmail.com:

10.4 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.

10.5 A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e deverd ser motivada
pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitagdo.

10.6 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

11. INTEGRAM ESTE EDITAL, PARA TODOS OS FINS E EFEITOS, OS SEGUINTES ANEXOS:
11.1. Anexo | — Termo de Referéncia;
11.2 Estudo Técnico Preliminar 43/2023;
10.1.1. Anexo | - Descricdo Detalhada E Condi¢Ges De Recebimento Dos Alimentos;
10.1.2. Anexo Il — Safras das Hortalicas;
10.1.3. Anexo Il — Safras das Frutas;
10.1.4. Anexo IV — Modelo de Selos de Inspecao de Alimentos;
10.1.5. Anexo V — Modelo de Proposta de Venda;

10.1.6. Anexo VI — Modelo do cronograma de entrega de materiais;
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10.1.7. Anexo VIl — Modelo de declaragdo de producdo prépria do agricultor familiar
para beneficidrios fornecedores (Fornecedor Individual);
10.1.8. Anexo VIl — Declara¢do de responsabilidade pelo controle do atendimento

do limite individual de venda dos cooperados/associados;

Fortaleza, CE, 5 de fevereiro de 2024.

GIOVANI SILVEIRA - Cel
Ordenador de Despesas da B Adm Gu Fortaleza
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
CHAMAMENTO PUBLICO
MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

1. Defini¢ao do Objeto:

1.1 Registro de Precos para eventuais aquisi¢des de géneros alimenticios (Quantitativo de Rancho)
para atender as demandas do Setor de Aprovisionamento do Forte General Tibtrcio, responsavel pelas
confecgOes diarias de café, almogo, jantar e ceia, bem como apoiar nos demais eventos esporadicos
(Formaturas, Missdes diversas e Eventos Institucionais) para Base Administrativa da Guarnicdo de
Fortaleza (B Adm Gu Fortaleza), suas Organizacdes Militares (OM) vinculadas administrativamente
(10° Centro de Gestao, Contabilidade e Finangas do Exército — 10° CGCFEx, 52° Centro de Telematica —
52° CT e 16* Companhia de Policia do Exército — 16* Cia PE), Parque Regional de Manuteng¢ao da 10?
Regido Militar — Pq R Mnt/10, Colégio Militar de Fortaleza e Hospital Geral de Fortaleza, conforme
dados abaixo e condi¢des, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste instrumento:

1.2. As descrigdes detalhadas e condi¢des de recebimento encontra-se no ETP ¢ seus anexos, bem

como no item n°® 5 deste instrumento.

1.2.1. O objeto desta contratagdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto

n° 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.2.2. Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa

constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da aquisicao sera até 31 de dezembro de 2024 ou até término dos

quantitativos registrados, conforme

1.3.1. O prazo para entrega do material para as Notas de Empenhos Ordinarios sera de 30
(trinta) dias, contados do recebimento da Nota de Empenho, podendo ser prorrogado por igual
periodo, desde que devidamente justificado pela contratante, mediante apresentacio de
documentos e aceito pela Contratante. No caso de Empenho Global sera conforme cronograma

definido.

1.3.2. O prazo da vigéncia do Contrato/Nota de Empenho Global, sera de acordo com o

cronograma de entrega, respeitando o quantitativo minimo por empenho.
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1.4. No tocante ao parcelamento do objeto estdo dividido em dois processos de aquisi¢oes:

1.4.1. O Processo N° 64242.005598/2023-68 ¢é referente a Chamada Publica, na modalidade

Compras Constitucionais, que sera realizado em janeiro de 2024.

1.4.2. Atual processo N°® 64242.005597/2023-13, referente ao segundo Pregdo Eletronico de 2023,
previsto para o segundo semestre de 2023, tendo em vista que a demanda do processo mencionado no

subitem 1.4.3 esta para 26 semanas, conforme memorial de calculo.

1.4.3. Vale ressaltar que foi homologado o Processo N° 64242.002218/2023-33, referente a

primeira parcela (1° semestre de 2023) do Pregao Eletronico de 2023.

1.5. No tocante ao agrupamento de itens ndo sera o caso neste processo.

1.6. Margem de preferéncia foi atendido por meio da Chamada Publica descrito no subitem 1.4.1

deste Instrumento.

1.7 Estimativas de consumo individualizadas do Orgio Gerenciador e Orgédo Participante, consta no

item 6 - do ETP, (Quantidade minima e méxima por empenho).
1.7.1. As estimativas dos Orgao Participantes foram consolidadas no item 1 e Edital.

2. Fundamentacio, Justificativas e Objetivos da Contratacao

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizada em Topico especifico do
Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo estd previsto no Plano de Contratacdes Anual 2024, conforme
detalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 00394452000103-0-000034/2023
IT) Identificador da Futura Contratagdo: 160045 - 32/2022

3. Descri¢ao da Solucao

3.1. A descricdo da solucdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Todpico especifico do
Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da Contratacgao

4.1 S6 serd admitida a oferta para os itens deste processo licitatorio originado da producdo de
agricultores familiares, das suas organizagdes, de empreendedores familiares rurais e dos demais
beneficiarios da Lein. 11.326, de 2006
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4.2 Sustentabilidade: Além dos critérios de praticas de sustentabilidade que estdo previstos no item 6.3.
do ETP, anexo a este Instrumento, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia
Nacional de Contratagdes Sustentaveis — 6* Edicdo — Setembro de 2023:

4.1.1. As contratadas deverdo cumprir o Previsto no art. 5° da Instru¢do Normativa 01 da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento e Gestdo, de 19 de
janeiro de 2010, que dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens,
contratacdao de servigos ou obras pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e
da outras providéncias em especial o incisos III e IV, transcritos abaixo:

IIT — que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada,
com o menor volume possivel, que utilize materiais recicldveis, de forma a garantir a maxima protecao
durante o transporte e 0 armazenamento;

IV — que os bens ndo contenham substincias perigosas em concentracdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (), tais como mercurio (Hg), chumbo Restriction of Certain Hazardous Substances (Pb),
cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados
(PBDEs)”;

4.1.2. Critérios economicos: Com a criacdo da Base Administrativa da Guarni¢ao de Fortaleza, as
compras estdo sendo compartilhadas com as demais Organizagdes Militares vinculadas a 10* Regido
Militar, possibilitando as compras e licitagdes sustentaveis, satisfazendo as necessidades da
administracao publica mediante aquisi¢des de produtos inovadores e ambientalmente adequados sem
aumentar os gastos publicos, com a utilizacdo mais eficiente dos recursos € com menor impacto
socioambiental;

4.1.3. Critérios sociais: com a exigéncia de produtos sustentaveis visa estimular os mercados e
fornecedores a desenvolverem abordagens inovadoras e a aumentarem a competitividade da indistria
nacional, regional e local;

4.2. Subcontratagdo: Nao ¢ admitida a subcontratagdo do objeto contratual;

4.3. Garantia da Contratacdo: Nao haverd exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e
seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar, por se tratar
de material de pronta entrega e por ndo resultar de quaisquer obrigagdes futuras.

4.4. Para os produtos de origem animal, inserir como requisito de aceita¢do do produto:

a) o estabelecimento deve estar registrado no Servigo de Inspecao Federal (SIF), Servigo de Inspecao
Estadual (SIE), Sistema de Inspe¢ao Municipal (SIM) ou registrado pelos servigos de inspecdo que
aderiram ao Sistema Unificado de Aten¢ao a Sanidade Agropecuaria por meio do Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA).

5. Modelo de Execucao, Entrega e Critérios de Aceitacao do Objeto

5.1. Condi¢des de Entrega: O prazo de entrega dos bens ¢ de 30 (trinta) dias, contados do

recebimento da Nota de Empenho Ordinario devidamente assinada, em remessa unica, podendo ser
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prorrogado por igual periodo, desde que devidamente justificado pela contratante, mediante

apresentacao de documentos comprobatorios e aceito pela Contratante.

5.2. Nos casos das Notas de Empenhos Globais devidamente assinadas, os prazos seriao de

acordo com o Cronograma de Entrega (Anexo VI do ETP) que sera apresentado juntamente com

a Nota de Empenho, respeitando o quantitativo minimo por empenho.
5.3. Endereco de entrega: Conforme item 7 do Edital.

5.4. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a um

terco do prazo total recomendado pelo fabricante.

5.5. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumadria, no ato da entrega, juntamente com a
nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e
fiscalizacao do contrato, para efeito de posterior verificagao de sua conformidade com as especificagdes

constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

5.6. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Instrumento e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 30
(trinta) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das

penalidades.

5.7. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias tteis, a contar do recebimento
da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela Administragdo, apds a verificacdo da

qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo detalhado.

5.7.1. Na hipotese de a verificagdo a que se refere o sub item anterior nao ser procedida dentro do
prazo fixado, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do

esgotamento do prazo.

5.8. O recebimento provisoério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada

pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do contrato.

5.9. No tocante a aceitacio do objeto, a Licitante/contratada devera cumprir o previsto no subitem
8.5 do ETP, Apéndice I deste Instrumento.

6. Modelo de Gestao e Fiscalizaciao do Contrato

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e
as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao
total ou parcial.
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6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias
mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do plano de fiscalizacdo, que
contera informacdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagcdo, das estratégias
para execu¢ao do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método
de afericao dos resultados e das sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

6.6. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos ( Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execu¢do do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI):

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessdrio para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, II);

6.7.2. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagdes para a corre¢do da execugdo do contrato, determinando prazo para a correg¢do. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, I11);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢ao do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246,
de 2022, art. 22, V);

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacdo tempestiva ou a prorroga¢do contratual
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificarda a manutencao das condigdes de habilitagao da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso
necessario (art. 23, I e II, do Decreto n°® 11.246, de 2022).

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solu¢do do problema, reportando ao gestor do contrato para que
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tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
23,1V).

6.9. O gestor do contrato coordenara a atualiza¢do do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execu¢ao no historico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais,
elaborando relatorio com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administracao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.9.1. O gestor do contrato acompanhard a manuten¢do das condi¢des de habilitacdo da contratada,
para fins de empenho de despesa e pagamento, ¢ anotard os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidagao e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
21, 1II).

6.9.2. O gestor do contrato acompanharé os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execu¢ao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21,
II).

6.9.3. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com
men¢do ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigagdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.9.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacao de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art.
158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término

do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogagdo contratual.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatorio final com informagdes sobre a consecugao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7. Critérios de Mediciao e Pagamento

Recebimento do Objeto

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumadria, no ato da entrega, acompanhado da
nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

72. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisorio,
quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo
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ser substituidos no prazo de 30 (dias) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem
prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 10 (dez) dias tuteis, a contar do recebimento da
nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela Administragcdo, apos a verificagdo da qualidade
e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o
inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até
05 (cinco) dias uteis.

7.5. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente prorrogado, de forma
justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferi¢do do atendimento
das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade,
deverd ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para
emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracao
durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento
definitivo.

7.8. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execug¢do do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias uteis
para fins de liquidacdo, na forma desta se¢do, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2°
da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacdo, no caso de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
que trata o inciso I do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidagao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais
como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

¢) os dados do contrato e do 6rgao contratante;
d) o periodo respectivo de execugao do contrato;
e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
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7.11. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficarda sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagdo da regularizacdo da
situagdo, sem Onus ao contratante.

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado
da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documenta¢ao mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.13. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das
condi¢des de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impega a participagdo em
licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do contratado, sera providenciada
sua notificacao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério
do contratante.

7.15. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos O0rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes € necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados da finalizagdo da
liquidacao da despesa, conforme se¢do anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77,
de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacdo do indice IPCA de corregao monetéria.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta-corrente indicado pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel.
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7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serao
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, ndo sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por
aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio
de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

Cessao de crédito

7.24. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de
acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de
2020, conforme as regras deste presente topico.

7.24.1. As cessoes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

7.25. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragdo, estd
condicionada a celebracao de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.26. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condi¢des de habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cessao de
crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionario nao se encontra impedido de
licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992,
tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.27. O crédito a ser pago a cessionaria ¢ exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incolumes todas as defesas e
excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicéveis no regime
juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de
pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacao do fato gerador, quando for o
caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragao.

7.28. A cessdo de crédito nao afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do contratado.

8. Critérios de Selecao do Fornecedor
Forma de selecio e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado conforme previsto no Art. 10 e Art. 11 da RESOLUCAO N°
GGALIMENTA 3, DE 14 DE JUNHO DE 2022, que Dispde sobre a execucao da modalidade "Compra
Institucional", no ambito do Programa Alimenta Brasil (ltima resolugao vigente).

8.2 Os beneficiarios fornecedores ou as organizacdes fornecedoras deverdo apresentar em Envelope
os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitacao:
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I - Os Beneficiarios Fornecedores:

a) Prova de inscri¢cdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

b) Extrato da DAP Fisica ou CAF do agricultor familiar participante, emitido nos ltimos 60 dias;
c) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou empreendedor familiar
rural com assinatura do agricultor participante;

d) Declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de produgao

e) propria, relacionada na na proposta de venda; e

f) Prova de atendimento de requisitos higi€nico-sanitarios previstos em normativas especificas,
quando for o caso.

II - As Organizacoées Formais Fornecedoras:

a) Prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;

b) Extrato da DAP Juridica ou CAF para associagdes e cooperativas, emitido nos ultimos 60 dias;
c¢) Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo de

d) Garantia por Tempo de Servico - FGTS;

e) Copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no 6rgao

f) competente;

g)Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar assinada pelo seu
representante legal;

h) Declaracao de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos
associados/cooperados;

1) Declaracao do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento do
limite individual de venda de seus cooperados/associados; e

j) Prova de atendimento de requisitos higi€énico-sanitarios previstos em normativas especificas,
quando for o caso.

III - Demais grupos fornecedores:

a) Numero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF

b) Extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60 dias;
c) Proposta de venda de produtos da agricultura familiar com assinatura de todos os agricultores
participantes ;

d) Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

e) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao oriundos de producao
propria dos agricultores participantes da proposta.
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9. Estimativa do Valor da Contratacao
9.1. O custo total estimado da contratagdo ¢ de RS 4.077.608,67 (Quatro milhoes, setenta e sete
mil, seiscentos e oito reais e sessenta e sete centavos).

9.2. A estimativa de custo levou em consideragdo o risco envolvido na contratagdo e sua alocacao
entre contratante e contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

10. Adequac¢io Or¢camentaria

10.2. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Geral da Unido.

10.3. A indicacao da dotagdao or¢amentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato
ou instrumento equivalente.

10.4. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Das Obrigac¢des da Contratante
11.1. Sdo obrigagdes da Contratante:
11.1.1. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos.

11.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagdo e
recebimento definitivo.

11.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

11.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado.

11.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos.

11.2. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

12. Das Obrigac¢des da Contratada
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12.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos ¢ as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto e, ainda:

12.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condig¢des, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constardo as indicagdes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia ¢ prazo de garantia ou
validade.

12.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12,
13 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990).

12.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de
Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos.

12.1.4. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a
data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao.

12.1.5. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacao e qualificacdo exigidas na licitagao.

12.1.6. Indicar preposto para representa-la durante a execugao do contrato.

12.2. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores
— SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o
dia trinta do més seguinte ao da prestagdao dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio
ou sede do contratado;

4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c¢" do item 10.2 do
Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

13. Alteragao Subjetiva

13.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagio da contratada com/em outra pessoa juridica, desde
que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagdo
original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execugao do
objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.
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14. Do Reajuste

14.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data limite para a apresentagdo das propostas.

14.2. Apoés o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacio, pela CONTRATANTE, do Indice Nacional de Pregos
ao Consumidor Amplo, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade, com base na seguinte féormula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para
entrega da proposta na licitacao; e

I = Indice relativo ao més do reajustamento.

14.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

14.4. No caso de atraso ou nao divulgagdo do indice de reajustamento, 0o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo.

14.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

14.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdao
entdo em vigor.

14.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial,
para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

14.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
15. Das Infracoes e Sancoes Administrativas

15.1. Comete infragdo administrativa a Contratada que praticar quaisquer um dos atos previstos nos
incisos do art. 155 da Lei n® 14.133/2021.

15.2. Pelo cometimento das infragdes administrativas previstas no art. 155 da Lei n® 14.133/2021, a
Administrag¢do podera aplicar a CONTRATADA as seguintes sangoes:

15.2.1. Adverténcia, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

15.2.2. Multa;
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15.2.3. Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracao Publica direta e indireta
do ente federativo que tiver aplicado a san¢do, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

15.2.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no ambito da Administracdo
Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6
(seis) anos.

15.3. A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem “12.2.3” também ¢
aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de Referéncia.

15.4. As sangdes previstas nos subitens “12.2.17, “12.2.3” e “12.2.4” poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA cumulativamente com as de multa (12.2.2).

15.5. A aplicacdo das sangdes previstas nos incisos III e IV do caput art. 156 da Lei n° 14.133/2021
serdo precedidas de processo de responsabilizagao.

15.6. A aplicagdo das sancgdes previstas no caput art. 156 da Lei n°® 14.133/2021 ndo exclui, em
hipotese alguma, a obrigacao de reparagdo integral do dano causado a Administragdo Publica.

15.7. As penalidades serdao obrigatoriamente registradas no SICAF.

16. Integram este Termo de Referéncia, para todos os Fins e Efeitos, os Seguintes Apéndices:
16.1 APENDICE I — Estudo Técnico Preliminar:

16.1.1. Anexo I ao Apéndice I - Descrigcdes detalhadas e condi¢des de recebimento dos alimentos;
16.1.2. Anexo Il ao Apéndice I - Safra de hortalicas;

16.1.3. Anexo III ao Apéndice I - Safra de frutas;

16.1.4. Anexo IV ao Apéndice I - Modelos de selos de inspecao de alimentos;

16.1.5. Anexo V ao Apéndice I - Modelo de proposta;

16.1.6. Anexo VI ao Apéndice I - Modelo do Cronograma de Entrega, em caso de utilizacao de
Empenho Global;

16.1.7. Anexo VII ao Apéndice I — Documento de Formalizagdo de Demanda para Aquisi¢cdo de
Quantitativo de Rancho — QR 2° Sem 2023;

16.1.8. Anexo VIII ao Apéndice I — Memoria de Célculo do DFD — QR 2° Sem 2023; e
16.1.9. Anexo IX ao Apéndice I - Relatorio de pesquisa de preco — 2* Parcelo QR.
16.2 APENDICE II — Matriz de Gerenciamento de Risco.
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17. Responsaveis
SETOR REQUISITANTE

- Este Termo de Referéncia atende as demandas do Setor de Aprovisionamento da Base
Administrativa da Guarni¢ao de Fortaleza.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO
Fortaleza — CE, 5 de fevereiro de 2024.

MAURICIO GOMES NUNES - 2° Sgt
Responsavel pela Pesquisa

LUCAS ANDRADE DE FREITAS - 3° Sgt
Responsavel pela Pesquisa

WELLINGTON MESSIAS CARNEIRO SILVA - 3° Sgt
Responsavel pela Pesquisa

APROVACAO PELA AUTORIDADE COMPETENTE

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia

Em consequéncia: Determino a publicagdo do Edital e seus anexos.

Fortaleza — CE, 5 de fevereiro de 2024

GIOVANI SILVEIRA - Cel
Ordenador de Despesas da Base Administrativa da Guarnicao de Fortaleza
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UASG 160045 Estudo Técnico Preliminar 43/2023

Estudo Técnico Preliminar 43/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64242.005598/2023-68

2. Equipe de Planejamento

2. Equipe de Planejamento: Conforme Boletim Interno Nr 168, de 12 de setembro de 2023, da
Base Administrativa da Guarnicao de Fortaleza (B Adm Gu Fortaleza), foram designados os
representantes abaixo relacionados para compor a Equipe de Estudo Técnicos Preliminares
(ETP) referentes a aquisicio de Géneros Alimenticios relativos a Hortifriti Granjeiros e
Produtos Regionais (CHAMADA PUBLICA), para atender as demandas da Base Administrativa
da Guarnicdo de Fortaleza e as Organizacdes Militares vinculadas administrativamente (10°
Centro de Gestdao, Contabilidade e Financas do Exército, 16° Companhia de Policia do Exército,
52° Centro de Telematica) e Parque Regional de Manutengao/10.

a. 2° Sgt MAURICIO GOMES NUNES, Requisitante;
b. 3° Sgt WELLINGTON MESSIAS CARNEIRO SILVA, Integrante Administrativo; e
c. 3° Sgt LUCAS ANDRADE DE FREITAS, Integrante Administrativo.

2.1. A Fiscalizacdo da aquisicdo sera realizada na entrega dos respectivos alimentos pelos
militares integrantes do Setor de Aprovisionamento do Aquartelamento General Tiburcio ou
militares designados em data oportuna.

2.2. A Equipe de Estudo Técnico Preliminar da Contratacdo, visa também a apresentacao da
Gestao de Riscos, da Pesquisa de Preco e Termo de Referéncia, referentes as aquisicoes
pretendidas.

2.3. Os itens de n° 1 ao 80 encontram-se previsto com o percentual de 100% da demanda da B
Adm Gu Fortaleza no Processo n° 64242.005598/2023-68, de Chamada Publica por meio da
modalidade de Compras Governamentais, porém, podem existir Organizacées Militares da
Guarnicdo de Fortaleza que ndo aplicaram o mesmo percentual, tendo em vista que a legislacao
prevé no minimo 30%, consequentemente esses itens foram mantidos no Pregao de Aquisicao de
Géneros Alimenticios - QR para que as outras OM se manifestem se for o caso.

2.4. Este Processo é referente ao Programa Alimenta Brasil (PAB), que tem como objetivo a
aquisicdo de Geéneros Alimenticios relativos a Hortifriti Granjeiros e Produtos Regionais
(CHAMADA PUBLICA) para o ano de 2024. O segundo processo de aquisicdo de alimentos de
QR (Processo n° 64242.005597/2023-13), do ano de 2023, esta sendo realizado em separado.
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3. Amparo Legal

3. Amparo Legal: O presente Estudo Técnico, foi confeccionado em cumprimento a
determinacao do Boletim Interno acima mencionado, atendendo as seguintes Legislacoes:

3.1. Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, estabelece normas gerais de licitacdo e contratagdo
para as Administracdes Publicas diretas, autadrquicas e fundacionais da Unido, dos Estados, do
Distrito Federal e dos Municipios;

3.2. Lei n® 9.784/1999, regula o processo administrativo no ambito da Administracao Publica
Federal;

3.3. Lei n° 12.187, de 2009 — Politica Nacional sobre Mudanga do Clima;

3.4. Lei n? 12.527/2011, regula o acesso a informacdes previsto no inciso XXXIII do art. 5% no
inciso II do § 32 do art. 37 e no § 22 do art. 216 da Constituicdo Federal; altera a Lei n® 8.112
/1990; revoga a Lei n® 11.111/2005, e dispositivos da Lei n® 8.159/1991; e da outras
providéncias;

3.5. Lei n° 12.305/2010, institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos, altera a Lei n° 9.605,
de 12 de fevereiro de 1998; e da outras providéncias;

3.6. Lei n° 9.605, de 12 de fevereiro de 1998, dispde sobre as sanc¢des penais e administrativas
derivadas de condutas e atividades lesivas ao meio ambiente, e da outras providéncias;

3.7. Lei n? 10.520/2002, institui, no ambito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, nos
termos do art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, modalidade de licitagdo denominada
pregdo, para aquisicao de bens e servicos comuns, e da outras providéencias;

3.8. Lei Complementar n® 123/2006, institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa

de Pequeno Porte; altera dispositivos das Leis n’ 8.212/1991 e 8.213/1991, da Consolidacao das
Leis do Trabalho (CLT), aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452/1943, da Lei n® 10.189/2001, da

Lei Complementar n® 63/1990; e revoga as Leis n®5 9.317/1996, e 9.841/1999;
3.9. Lei n° 6.880, de 9 de dezembro de 1980, dispde sobre o Estatuto dos Militares;

3.10. Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006 - Institui a separacao dos residuos reciclaveis
descartados pelos 6rgados e entidades da administracdo publica federal direta e indireta, na fonte
geradora, e a sua destinagdo as associacOes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis,
e da outras providéncias;

3.11. Decreto n® 7.746/2012, regulamenta o art. 32 da Lei n® 8.666/1993, para estabelecer
critérios, praticas e diretrizes para a promogao do desenvolvimento nacional sustentavel nas
contratacdes realizadas pela administracao publica federal, e institui a Comissdo Interministerial
de Sustentabilidade na Administracdao Publica (CISAP). (Redacdo dada pelo Decreto n° 9.178,
de 2017);

3.12. Decreto n° 8.538, de 6 de outubro de 2015, regulamenta o tratamento favorecido,
diferenciado e simplificado para microempresas, empresas de pequeno porte, agricultores
familiares, produtores rurais pessoa fisica, microempreendedores individuais e sociedades

2de 29



UASG 160045 Estudo Técnico Preliminar 43/2023

cooperativas nas contratacdes publicas de bens, servicos e obras no ambito da administracao
publica federal. (Redacdo dada pelo Decreto n° 10273, de 2020);

3.13. Decreto n® 10.024/2019, regulamenta o pregdo, na forma eletronica, para aquisicdo de bens
e servicos comuns, e da outras providéncias;

3.14. Decreto n° 9.178, de 23 de outubro de 2017 - Altera o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de
2012, que regulamenta o art. 3° da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, para estabelecer
critérios, praticas e diretrizes para a promoc¢ao do desenvolvimento nacional sustentavel nas
contratagcOes realizadas pela administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional e
pelas empresas estatais dependentes, e institui a Comissao Interministerial de Sustentabilidade na
Administracao Publica — CISAP;

3.15. Instru¢do Normativa n° 06, de 03 de novembro de 1995 - Dispde sobre reciclagem de papel
e outros residuos;

3.16. Instrucao Normativa n° 40, de 22 de maio de 2020, dispde sobre a elaboracdo dos Estudos
Técnicos Preliminares - ETP - para a aquisicao de bens e a contratacdao de servigos e obras, no
ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP
digital;

3.17. IN n? 1/SLTI/MPOG/2010, dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na
aquisicdao de bens, contratacao de servicos ou obras pela Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional e da outras providéncias;

3.18. IN n° 10, de 12 de novembro de 2012, estabelece regras para elaboracao dos Planos de
Gestdo de Logistica Sustentavel de que trata o art. 16, do Decreto n° 7.746, de 5 de junho de
2012, e da outras providéncias;

3.19. IN n# 73/2020, dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa
de precos para a aquisicdo de bens e contratagdo de servicos em geral, no ambito da
administracao publica federal direta, autarquica e fundacional,

3.19.1. Procedimento administrativo autuado sob a égide da Lei n° 14.133, de 1° de abril de
2021, tendo em vista que os modelos de Edital, Termo de Referéncia e Contratos disponivel no
site. da AGU https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/modelos/licitacoesecontratos/,
acessado em 20/10/2023, ja estdo no modelo da Lei n° Lei n° 14.133;

3.20. Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis, 4* Edicdao, Revista Atualizada, ampliada em
agosto de 2021, consultado no site da AGU https://www.gov.br/agu/pt-br/comunicacao/noticias
/AGUGuiaNacionaldeContrataesSustentveis4edio.pdf, acessado em 20/10/2023;

3de29



UASG 160045 Estudo Técnico Preliminar 43/2023

3.21. Lei n° 11.326/2006 — Estabelece as diretrizes para a formulacdao da Politica Nacional

da Agricultura Familiar e Empreendimentos Familiares Rurais;

3.22. Lei n° 12.512 de 14 de outubro de 2011, institui o Programa de Apoio a Conservacao
Ambiental e o Programa de Fomento as Atividades Produtivas Rurais; altera as Leis n°
10.696, de 2 de julho de 2003, 10.836, de 9 de janeiro de 2004, e 11.326, de 24 de julho de
2006;

3.23. Decreto n° 8.473 de 22 de junho de 2015, estabelece no ambito da Administragdao Publica
federal, o percentual minimo destinado a aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores
familiares e suas organizacdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios da Lei
n°® 11.326, de 24 de julho de 2006, e da outras providéncias;

3.24. Decreto N° 10.880, de 2 de Dezembro de 2021, regulamenta o Programa Alimenta Brasil,
instituido pela medida provisodria n° 1.061, de 9 de agosto de 2021;

3.25. Resolucdo n° GGALIMENTA 3, de 14 de Junho de 2022, Dispde sobre a execucdo da
modalidade “Compra Institucional”, no ambito do Programa Alimenta Brasil;

3.26. Instrucao Normativa n° 2, de 29 de marco de 2018, dispée sobre a Compra
Institucional de alimentos fornecidos por agricultores familiares e pelos demais

beneficiarios da Lei n.° 11.326, de 24 de julho de 2006;

3.27. Instrucdao Normativa n° 3, de 27 de maio de 2019, altera a Instrucao Normativa n° 2,
de 29 de marco de 2018, que dispoe sobre a Compra Institucional de alimentos fornecidos

por agricultores e pelos demais beneficiarios da Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006;

3.28. DECRETO N° 10.880, DE 2 DE DEZEMBRO DE 2021, Regulamenta o Programa
Alimenta Brasil, instituido pela Medida Provisdria n° 1.061, de 9 de agosto de 2021;

3.29. LEI N° 14.284, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2021, Institui o Programa Auxilio Brasil e o
Programa Alimenta Brasil; define metas para taxas de pobreza; altera a Lei n° 8.742, de 7 de
dezembro de 1993; revoga a Lei n° 10.836, de 9 de janeiro de 2004, e dispositivos das Leis n°
10.696, de 2 de julho de 2003, 12.512, de 14 de outubro de 2011, e 12.722, de 3 de outubro de
2012; e da outras providéncias;

3.30. Boletim Técnico Quantitativo de Rancho (QR), 5 Edicao 2021 (BT30.410-01), da
Diretoria de Abastecimento do Exército Brasileiro;

3.31. Boletim Técnico Padronizacdo de consumo dos artigos do quantitativo de rancho, 1°
Edicao 2021 (BT30.419-01), da Diretoria de Abastecimento do Exército Brasileiro;
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3.32. Catalogo de alimentos complementares do Exército Brasileiro, 1* Edicao 2021 (EB40-C-
30.405), do Comando Logistico do Exército Brasileiro;

3.33. Normas para a organizacdao e funcionamento dos Grupos de Coordenagdo e
Acompanhamento de Licitacdes e Contratos de bens e servicos comuns, 1* Edi¢cao 2021 (EB90-
N-08.007), da Secretaria de Economia e Financas do Exército Brasileiro; e

3.34. Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023 - Institui o Programa de Aquisicdao de Alimentos
(PAA) e o Programa Cozinha Solidaria; altera as Leis n°® 12.512, de 14 de outubro de 2011, e
14.133, de 1° de abril de 2021 (Lei de Licitacbes e Contratos Administrativos); e revoga
dispositivos das Leis n° 11.718, de 20 de junho de 2008, 11.775, de 17 de setembro de 2008,
12.512, de 14 de outubro de 2011, e 14.284, de 29 de dezembro de 2021.

4. Descricao da necessidade

4.1. Justificativa da Base Administrativa da Guarnicdo de Fortaleza e OM Vinculadas: as
aquisicdes dos respectivos produtos de Géneros Alimenticios (hortifriti granjeiros e produtos
regionais) — Chamada Publica visa atender as demandas do Setor de Aprovisionamento do Forte
General Tibtircio, responsavel pelas confeccoes diarias de café, almoco, jantar e ceia, bem como
apoiar nos demais eventos esporadicos (Formaturas, Missdes diversas e Eventos Institucionais)
para a B Adm Gu Fortaleza, as Organizacdes Militares Vinculadas Administrativamente (10°
CGCFEx, 52° CT e 16° Cia PE) e Pq R Mnt/10 que utilizam as mesmas dependéncias dos
Refeitérios do Forte.

4.2. A Obrigatoriedade do fornecimento da alimentacdo aos militares das respectivas
OrganizagOes Militares encontra-se previsto no Art. 50 da Lei n° 6.880, de 9 de dezembro de
1980.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIVISAO ADMINISTRATIVA DIMITRIUS FRANCA LINS

6. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

6.1. A descricdo e os quantitativos sdo os descritos abaixo e estdo anexado ao final deste estudo
(ANEXO I):

CAT . Valor | Valor Qtde Min Qt(’ie
- e~ . Unidade Max [ Max Max
Item| MAT Descricao / Especificacdo do Material ., |Qtde . por
SIASG de Medida Unit | Total empenho por
(RS) |Aceitavel P empenho
Conforme
subitens
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1 |463938| Alho em réstia tipo cabeca, espécie comum. Kg 750 | 28,57 |121.427,50| 7.4.1 deste 750
Instrumento.

Conforme
. . . subitens
2 |463754| Legume in natura tipo Batata, espécie Inglesa. Kg 2000] 8,29 |16.580,00 7 4.1 deste 2000

Instrumento.

Conforme

Legume in natura tipo Batata Doce, espécie subitens
K 6,00 | 2.880,00
Rosada. g 480 6, 777 7.4.1 deste 480

Instrumento.

3 (463753

Conforme

L . b0 B . .

4 463767 egume in natura tipo Beterraba, espécie Kg 1600| 6,83 [10.928,00 subitens 1600
comum. 7.4.1 deste

Instrumento.

. N, .. Conforme
Cebola branca in natura, aplica¢do alimenticia subitens
5 1463781| uso culinario, apresentagdo 1* qualidade sem Kg 2200| 7,24 |15.928,00 7 4.1 deste 2200
fungos. o
Instrumento.
Conforme
6 463780 Legume in natura. Tipo: Cebola roxa. Kg 300 | 9,13 (2.739,00 subitens 300
7.4.1 deste
Instrumento.
Conforme
L i . Tipo: 6Ci i
7 |agaz70 egume in natura. Tipo: Cenoura, espécie Ke 1500] 7.75 [11.625,00 subitens 1500
comum. 7.4.1 deste
Instrumento.
Conforme
. . subitens
8 1463789 Legume in natura. Tipo: Inhame. Kg 200 11,19 2.238,00 7 4.1 deste 200
Instrumento.
o I, .. Conforme
Aipim in natura, aplicacdo alimenticia uso subitens
9 1463795 culinério, apresentacdo 1* qualidade sem Kg 2300| 5,99 |13.777,00 7 41 deste 2300
fungos. o
Instrumento.
Conforme
10 lag3s1s Verdura in natura. Tipo: Acelga, espécie Ke 550 | 5.56 | 3.058,00 subitens 550
comum. 7.4.1 deste
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Instrumento.
Conforme
. . L. . subitens
11 [463832 Verdura in natura. Tipo: Alface, espécie crespa.| Unidade [8750| 5,04 |44.100,00 7 4.1 deste 8750
Instrumento.
Conforme
. . L. subitens
12 (463837 Verdura in natura. Tipo: Brécolis comum Kg 200 | 26,63 | 5.326,00 7 4.1 deste 200
Instrumento.
Conforme
Verdura in natura. Tipo: Cebolinha, espécie Mago subitens
13 1463878 - H1po: ’ (Langar [1500( 2,73 | 4.095,00 1500
comum. 7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Conforme
Verdura in natura. Tipo: Coentro, espécie Mago subitens
14 |463876 - 1po: » 5P (Lancar |1500| 2,60 |3.900,00 1500
comum. 7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Conforme
Verdura in natura. Tipo: Couve, espécie Mago subitens
15 1463822 ) p ) » €SP (Langar [1000( 5,40 | 5.400,00 1000
manteiga. 7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Conforme
. . subitens
16 1463831 Verdura in natura. Tipo: Couve-flor Kg 500 (12,59 6.295,00 500
7.4.1 deste
Instrumento.
Mago obins
17 1463824 Verdura in natura. Tipo: Espinafre (Langar |200 | 8,11 | 1.622,00 200
7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Mago obiens
18 (463823 Verdura in natura. Tipo: Escarola (Langar | 100 | 5,99 | 599,00 100
7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Mago bt
19 (463821 Verdura in natura. Tipo: Chicéria (Langar | 200 | 6,50 | 1.300,00 200
7.4.1 deste
molho)
Instrumento.
Conforme
i . Tipo: Repolh i
20 l463839 Verdura in natur’a. ipo: Repolho Verde, Ke 800 | 7.20 | 5.760,00 subitens 800
espécie comum. 7.4.1 deste
Instrumento.
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463829

Verdura in natura. Tipo: Repolho Roxo,
espécie comum.

Kg

800

8,38

Estudo Técnico Preliminar 43/2023

6.704,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

800

22

463826

Verdura in natura. Tipo: Ricula, espécie
comum.

Maco
(Langar
molho)

800

8,60

6.880,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

800

23

463930

Verdura in natura. Tipo: Salsa, espécie comum.

Maco
(Langar
molho)

100

4,17

417,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

100

24

463906

Manjericdo, natural.

Maco
(Langar
molho)

20

4,95

99,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

20

25

463748

Legume in natura. Tipo: Abdbora cabotia /
japonesa.

Kg

1100

7,00

7.700,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1100

26

463749

Legume in natura. Tipo: Abobrinha italiana.

Kg

200

6,53

1.306,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

200

27

463764

Verdura in natura. Tipo: Berinjela, espécie
comum.

Kg

800

6,71

5.368,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

800

28

463778

Verdura in natura. Tipo: Chuchu.

Kg

1000

6,27

6.270,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1000

29

463794

Legume in natura. Tipo: Ervilha vagem.

Kg

100

29,60

2.960,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

100

30

463790

Legume in natura. Tipo: Jil6.

Kg

50

10,90

545,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

50

31

463791

Legume in natura. Tipo: Maxixe, espécie
comum.

Kg

450

10,31

4.639,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

450
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463797

Legume in natura. Tipo: Milho verde (com
palha).

Kg

200

6,70
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1.340,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

200

33

463746

Legume in natura. Tipo: Abdbora paulista
moranga.

Kg

200

5,36

1.072,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

200

34

463796

Legume in natura. Tipo: Pepino.

Kg

500

4,22

2.110,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

500

35

463923

Verdura in natura. Tipo: Pimenta, espécie de
cheiro.

Kg

650

14,93

9.704,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

650

36

463924

Condimento. Tipo: Pimenta dedo de moca.
Apresentacdo: Natural.

Kg

20

33,00

660,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

20

37

463809

Legume in natura. Tipo: Pimentdo, espécie
verde.

Kg

650

7,13

4.634,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

650

38

463808

Legume in natura. Tipo: Pimentdo vermelho.

Kg

100

23,19

2.319,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

100

39

463802

Legume in natura. Tipo: Pimentdo amarelo.

Kg

200

25,65

5.130,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

200

40

463792

Verdura in natura. Tipo: Quiabo, espécie
comum.

Kg

550

13,40

7.370,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

550

41

463805

Legume in natura. Tipo: Tomate italiano.

Kg

1750

8,57

14.997,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

1750

42

463807

Legume in natura. Tipo: Vagem macarrdo.

Kg

20

15,60

312,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

20

Conforme
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464371

Fruta in natura. Tipo: Abacate, espécie
manteiga.

Kg

1000

8,99
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8.990,00

subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

1000

44

464374

Fruta in natura. Tipo: Abacaxi, espécie pérola.

(pesando em média 1,5 kg)

Unidade

400

9,00

3.600,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

400

45

464380

Fruta. Tipo: Banana Nanica / banana d'agua
Apresentacdo: Natural.

Kg

200

6,94

1.388,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

200

46

464376

Fruta. Tipo: Banana Maga / Banana Branca,
apresentacdo: Natural.

Kg

1000

8,30

8.300,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

1000

47

464381

Fruta in natura. Tipo: Banana, espécie Prata.

Kg

2750

6,40

17.600,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

2750

48

464383

Fruta in natura. Tipo: Caju.

Kg

1000

19,45

19.450,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

1000

49

464392

Fruta in natura. Tipo: Goiaba, espécie
Vermelha.

Kg

600

8,26

4.956,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

600

50

464393

Fruta in natura. Tipo: Laranja, espécie Pera.

Kg

2050

4,71

9.655,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

2050

51

464398

Fruta in natura. Tipo: Limdo, espécie Taiti.

Kg

300

5,94

1.782,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

300

52

464401

Fruta. Tipo: Maga fuji, apresentagdo: Natural.

Kg

1000

12,38

12.380,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste

Instrumento.

1000

Conforme
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53 (464405

Fruta in natura. Tipo: Mamao, espécie Formosa.

Kg

1050

6,83
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7.171,50

subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1050

54 [464404

Fruta. Tipo: Mamdo papaya / mamao
amazoOnia, apresentacdo: Natural.

Kg

200

8,45

1.690,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

200

55 1464408

Fruta in natura. Tipo: Manga, espécie Espada.

Kg

1000

6,65

6.650,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1000

56 1464406

Fruta. Tipo: Manga tommy, apresentagao:
Natural.

Kg

100

7,74

774,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

100

57 1464415

Fruta in natura. Tipo: Maracuja, espécie Azedo.

Kg

1000

16,02

16.020,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1000

58 (464418

Fruta. Tipo: Melancia vermelha, apresentagao:
Natural.

Kg

2450

4,73

11.588,50

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

2450

59 1464422

Fruta in natura. Tipo: Meldo, espécie Amarelo.

Kg

1000

6,02

6.020,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

1000

60 (464328

Fruta. Tipo: Morango, apresentacdo: Natural.
(embalagem de 250 Gramas)

Unidade

200

15,28

3.056,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

200

61 464435

Fruta. Tipo: Tangerina / bergamota,
apresentacdo: Natural.

Kg

200

13,45

2.690,00

Conforme
subitens
7.4.1 deste
Instrumento.

200

Conforme
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62 |464438| Fruta. Tipo: Uva Itdlia, apresentacdo: Natural. | ynidade |300 |13,37|4.011,00| subitens 300
(embalagem de 500 Gramas) 7.4.1 deste
Instrumento.
Polpa de fruta. Tipo: Abacaxi, apresentacao: Unidade Cs(l)lrll)fi?errrll;e
63 |a64468] * P - 11pO: »ap §99° | (Lancar | 400 | 8,58 |3.432,00 400
Congelada. (embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Polpa de fruta. Tipo: Acerola, apresentacdo Unidade Cs?lrtl)fi?glrge
64 |a64484] 0P - 1o - ap ¢ (Lancar |1500| 8,20 [12.300,00 1500
Congelada. (embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Polpa de fruta. Tipo: Caja, apresentacdo Unidade Cs(l)llllafi:rrlge
65 (464485 P - 1pO- L4, ap ¢ (Lancar |1500( 10,24 [15.360,00 1500
Congelada. (embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Polpa de Fruta. Tipo: Graviola, apresentacdo Unidade Cs(l)lrtlin?errIEe
66 |464491| " °P - o »@p s (Lancar | 750 | 11,85 | 8.887,50 750
Congelada. (embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Polpa de Maracuja, congelada, natural Unidade Cs?lrtl)fii)glrge
67 1464474 P 1%, & ’ ’ (Langar | 750 | 15,93 (11.947,50 750
(embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Polpa de Fruta. Tipo: Manga, apresentacdo Unidade Cstl)lrtl)fi(t)(:rie
68 |464475| “OP - 1 1po- Manga, ap § (Lancar | 750 | 6,95 |5.212,50 750
Congelada. (embalagem de 400 gramas). rama) 7.4.1 deste
& Instrumento.
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. Conforme
Polpa de Tamarindo, congelada, natural Unidade subitens
69 464489 P » cong ’ ’ (Langar |1500| 6,24 |9.360,00 1500
(embalagem de 400 gramas). 7.4.1 deste
grama)
Instrumento.
Doce ndo confeitado. Conforme
Doce em tablete. Tipo: Mariola, sabor Banana, | Pote de subitens
701462666 (embalagem individualizada com 600 gramas 600 113,27 7.962,00 7.4.1 deste 600
aproximadamente 20 unidades) Instrumento.
Doce ndo confeitado. Conforme
Tipo: Cremoso, sabor: Cocada branca. Embalagem subitens
71 1462671 28,24 142.
626 (embalagem em tabletes, podera conter de 1 kg 1kg 1500) 28, 360,00 7.4.1 deste 1500
a 1,02 kg). Instrumento.
Doce ndo confeitado. Conforme
Tipo: Cremoso, sabor: Cocada morena. Embalagem subitens
72 1462672 (embalagem em tabletes, podera conter de 1 kg 1kg 440 129,28 112.883,20 7.4.1 deste 440
a 1,02 kg). Instrumento.
Conforme
cox subitens
73 1464556 Feijao Verde, empacotado. Kg 400 | 12,79 ( 5.116,00 7 4.1 deste
Instrumento.
Conforme
ox s subitens
74 1464565| Feijao. Tipo: 1, classe Corda, empacotado. Kg 400 (11,37 | 4.548,00
7.4.1 deste
Instrumento.
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. Conforme
Bandeja subitens
75 |446618| Ovos em natureza, galinha, branco grande. com 30 | 220 |24,90(5.478,00 220
. 7.4.1 deste
unidades
Instrumento.
ot
76 1446622| Ovos em natureza, galinha, vermelho grande. com 30 | 200 | 30,90 (| 6.180,00 200
. 7.4.1 deste
unidades
Instrumento.
f
Bandeja it
77 (446625 Ovos em natureza, codorna. com 30 |400|11,32(4.528,00 400
. 7.4.1 deste
unidades
Instrumento.
. Conforme
Iogurte natural, teor de gordura: Integral sabor | Bandeja subitens
78 [446706| sortidos, componentes: com polpa ou pedagos com6 |800( 9,56 |7.648,00 800
. 7.4.1 deste
de frutas. (Emb 540 gramas) unidades
Instrumento.
Conforme
ij lho.
Quetjo, coalho subitens

79 1447072| Queijo, origem: de vaca, variedade: coalho, Kg 640 | 48,19 130.841,60 640

tipo: fresco, apresentagdo: pega 7:4.1 deste
po: »ap §40- pega. Instrumento.
Biscoitos e bolachas doces, amanteigado.
Conforme

Biscoito, apresentacdo: sortido, classificacao: subitens
80 (316835 doce, tipo: amanteigado, aplicagdo: Unidade |1000( 7,30 [ 7.300,00 7 4.1 deste 1000

alimentagdo humana. In.st.rumento
(Embalagem de 330 a 335 gramas) ’
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VALOR TOTAL: 621,232,30 (Seiscentos e vinte e um mil, duzentos e trinta e dois reais e trinta centavos)

6.2. As descricoes detalhadas e condicoes de recebimento encontra-se no Anexo I deste
Instrumento.

6.3. Critérios de praticas de sustentabilidade

6.3.1. Critério Ambiental: Os produtos devem ser, preferencialmente, acondicionados em
embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis,
de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e o armazenamento, conforme
Previsto no inciso III do Art 5° da Instru¢io Normativa 01 da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento e Gestdo, de 19 de janeiro de 2010;

6.3.2. Critérios Econdmicos/Sociais: Este Processo é referente ao Programa Alimenta Brasil
(PAB), para aquisicdo de Géneros Alimenticios relativos a Hortifrati Granjeiros e Produtos
Regionais (CHAMADA PUBLICA), autuado conforme n° 64242.005598/2023-68, visando
estimular os agricultores familiares, e suas organizacdes, empreendedores familiares rurais e
demais beneficidrios locais e regionais que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 2006, e que
tenham a Declaracdo de Aptidao ao Pronaf — DA na segunda parcela (semestral) do processo de
aquisicdo de alimentos de QR. O segundo processo de aquisicao de alimentos de QR (Processo
n° 64242.005597/2023-13), do ano de 2023, esta sendo realizado paralelamente a este processo;

6.3.2.1. Apo6s analise dos Processos anteriores e similares de outros oOrgdos, foram
disponibilizados 100% (cem por cento) das demandas dos itens acima descritos, para o0s
agricultores familiares.

6.3.2.2. As propostas serdo classificadas (desde que seja igual ou menor que o valor maximo
aceitavel), seguindo as sequéncias definida no Art 10° e 11° da Resolugdo GGALIMENTA n°
03, de 14 de junho de 2022:

I — os assentados de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as comunidades
quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

a) para efeitos do disposto neste inciso, devem ser consideradas organizacdes fornecedoras de
assentamentos da reforma agraria, comunidades quilombolas e/ou indigenas aqueles em que a
composicdo seja de, no minimo 50%+1 (cinquenta por cento mais um) dos cooperados
/associados das organizacdes produtivas pertencente a algum dos grupos citados, conforme
identificacdo na(s) DAP(s) ou CAF(s).

b) no caso de empate entre organizacoes fornecedoras de assentamentos da reforma agraria,
comunidades quilombolas e/ou indigenas, tém prioridades organizacdes produtivas com maior
porcentagem de assentados da reforma agraria, quilombolas ou indigenas no seu quadro de
associados/cooperados.

c) para fins do disposto neste paragrafo, é possivel realizar a soma da porcentagem de cada
grupo especifico (assentamentos da reforma agraria, comunidades tradicionais indigenas e
comunidades quilombolas) em uma DAP Juridica ou no CAF, para fins de alcance do percentual
de 50%+1 e consequente aquisi¢cdo da prioridade legal em selecdo de projetos de venda em
processos de chamada publica.
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IT — os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou agroecolégicos,
segundo a Lei n° 10.831/2003, o Decreto n° 6.323/2007 e devido cadastros no MAPA;

IIT — As organizagoes/grupos fornecedores sobre os fornecedores individuais, e estes sobre
Cooperativas Centrais da Agricultura Familiar (detentoras de DAP juridica ou CAF conforme
Portarias do MAPA que regulamentam a DAP);

6.3.2.2.1. No caso de empate entre organizacdes fornecedoras tém prioridades organizagdes
produtivas com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares
rurais no seu quadro de associados/cooperados, conforme DAP juridica ou CAF;

6.3.2.2.2. Em caso de persisténcia de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo
consenso entre as partes, pode-se optar pela divisdo nos fornecimentos dos produtos a serem
adquiridos entre as organizacoes finalistas.

6.3.2.3. Essas sdo as orientacoes imprescindiveis a compreensao do tema e as respectivas
decisdes administrativas que deverdo ser tomadas para fins de contratagao:

"Disposicoes acerca do Programa de Aquisicdao de Alimentos - PAA: Da Compra Institucional
mediante Chamada Publica.

6.3.2.3.1. O Programa de Aquisicao de Alimentos (PAA) foi inicialmente relancado pela MP n°
1.166, de 22/03/2023, cuja vigéncia foi encerrada no dia 20/07/2023, tendo sido editada, na
mesma data, a Lei n° 14.628, de 20/07/2023, em substituicdo ao Programa Alimenta Brasil
(PAB), tratado pelo art. 30 da Lei n° 14.284, de 29/12/2021.

6.3.2.3.2. O PAA, de modo geral, tem como objetivo promover o acesso a alimentacdo, a
seguranca alimentar e a inclusdo econdmica e social (art. 1° da Lei n° 14.628/2023).

6.3.2.3.3. As finalidades do programa foram pormenorizadas no art. 2° da Lei n° 14.628/2023,
conforme abaixo transcrito:

Art. 2°(...)

I - incentivar a agricultura familiar, a pesca artesanal, a
aquicultura, a carcinicultura e a piscicultura, com
prioridade para seus segmentos em situagdo de pobreza e de
pobreza extrema, e promover a inclusdo econémica e social,
com fomento a produgdo sustentdvel, ao processamento de
alimentos em geral, a industrializagdo e a geragdo de renda;

II - contribuir para o acesso a alimentagdo, em quantidade,
qualidade e regularidade necessdrias, pelas pessoas em
situagdo de inseguranca alimentar e nutricional, sob a
perspectiva do direito humano a alimentagdo adequada e
saudavel, em cumprimento ao disposto no art. 6° da
Constitui¢do Federal;
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III - incentivar o consumo e a valorizagdo dos alimentos
produzidos pela agricultura familiar, pela pesca artesanal,
pela aquicultura, pela carcinicultura e pela piscicultura
nacionais;

IV - promover o abastecimento alimentar, que compreende
as compras governamentais de alimentos, incluida a
alimenta¢do do Programa Cozinha Soliddria;

V - apoiar a formagdo de estoque pelas cooperativas e
demais organizagbes da agricultura familiar, da pesca
artesanal, da aquicultura, da carcinicultura e da piscicultura
nacionais;

VI - fortalecer circuitos locais e regionais e redes de
comercializagdo da produg¢do da agricultura familiar, da
pesca artesanal, da aquicultura, da carcinicultura e da
piscicultura;

VII - promover e valorizar a biodiversidade e a produgdo
orgdnica e agroecoldgica de alimentos;

VIII - incentivar hdbitos alimentares sauddveis em ambitos
local e regional;

IX - incentivar o cooperativismo e 0 associativismo,

X - incentivar a produgdo por povos indigenas, comunidades
quilombolas e tradicionais, assentados da reforma agrdria,
pescadores artesanais, negros, mulheres, juventude rural e
agricultores familiares urbanos e periurbanos nos termos do
regulamento;

XI - incentivar a produgdo agroecoldgica e orgdnica, bem
como a adog¢do de quaisquer prdticas associadas a
conservagcdo da dgua, do solo e da biodiversidade nos
imoveis da agricultura familiar;

XII - reduzir as desigualdades sociais e regionais
brasileiras; e

XIII - fomentar a produgdo familiar de agricultores que
possuam pessoas com deficiéncia entre seus dependentes.

6.3.2.3.4. Nesse contexto, o Poder Executivo federal podera adquirir, dispensada a licitagdo, os
alimentos produzidos pelos agricultores familiares, os pescadores artesanais, os aquicultores, 0s
carcinicultores e os piscicultores que se enquadrarem no disposto na Lei n° 11.326, de 24 de
julho de 2006, bem como os demais publicos beneficidrios que produzam em areas rurais,
urbanas e periurbanas, conforme regulamento. Nesse sentido, dispde os arts. 4°, 5° e 6° da

referida Lei n° 14.628/2023:
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Art. 4° O Poder Executivo federal, estadual, distrital e
municipal poderd adquirir, dispensada a licitagdo, os
alimentos produzidos pelos beneficidrios fornecedores de
que trata o art. 5° desta Lei, observada a disponibilidade
orcamentdria e financeira e desde que atendidos,
cumulativamente, os seguintes requisitos:

I - os pregos sejam compativeis com 0s pregos vigentes no
mercado, em ambito local ou regional, aferidos e definidos
conforme metodologia instituida pelo Grupo Gestor do PAA;

II - o valor mdximo anual para aquisi¢des de alimentos em
cada modalidade, por unidade familiar, por cooperativa ou
por outras organizagbes da agricultura familiar, seja
respeitado, nos termos do regulamento;

III - os alimentos adquiridos sejam de produgdo propria dos
beneficidrios e cumpram os requisitos de controle de
qualidade previstos na legislagdo; e

IV - as demais normas estabelecidas para compra especifica
de cada modalidade sejam observadas, na forma
estabelecida pelo Grupo Gestor do PAA.

§ 1° Na hipotese de impossibilidade de cota¢do de pregos no
mercado local ou regional, produtos agroecolégicos ou
orgdnicos poderdo ter acréscimo de até 30% (trinta por
cento) em relagdo aos pregos estabelecidos para produtos
convenciondis.

§ 2° Sdo considerados de produg¢do propria os seguintes
produtos resultantes das atividades dos beneficidrios de que
trata o art. 5° desta Lei, na forma estabelecida pelo Grupo
Gestor do PAA:

I - in natura;

II - processados;

III - artesanais;

IV - beneficiados; ou
V - industrializados.

§ 3° No processamento, no beneficiamento e na
industrializagdo dos produtos a serem fornecidos ao PAA, os
beneficidrios fornecedores poderdo adquirir os insumos e
contratar a prestagdo dos servigos necessdrios, inclusive de
pessoas fisicas e juridicas ndo enquadradas como
beneficidarias, desde que observadas as diretrizes e as
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condi¢bes estabelecidas pelo Grupo Gestor do PAA. (Sem
grifos no original)

Art. 5° Poderdo fornecer produtos ao PAA os agricultores
familiares, os pescadores artesanais, os aquicultores, os
carcinicultores e os piscicultores que se enquadrarem no
disposto na Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, bem como
os demais ptuiblicos beneficidrios que produzam em dreas
rurais, urbanas e periurbanas, conforme regulamento.

§ 1° As aquisi¢oes dos produtos para o PAA poderdo ser
efetuadas diretamente dos beneficidrios individuais de que
trata o caput deste artigo ou indiretamente, por meio de suas
cooperativas, associagcbes de produtores e demais
organizagoes, observada a disponibilidade or¢amentdria e
financeira.

§ 2° Na hipdtese de participagdo de povos indigenas e povos
e comunidades tradicionais, o Grupo Gestor do PAA poderd
estabelecer critérios diferenciados de enquadramento para
atender a realidades culturais e sociais especificas, nos
termos do regulamento do PAA.

Art. 6° O Grupo Gestor do PAA estabelecerd critérios de
acesso ao Programa dos seguintes grupos prioritdrios:

I - as familias incluidas no Cadastro Unico para Programas
Sociais do Governo Federal (CadUnico);

II - povos indigenas;

IIT - povos e comunidades tradicionais;
IV - assentados da reforma agrdria;

V - pescadores;

VI - negros;

VII - mulheres;

VIII - juventude rural;

IX - pessoas idosas;

X - pessoas com deficiéncia; e

XI - familias que tenham pessoas com deficiéncia como
dependentes.

6.3.2.3.5. Cabe ressaltar, ainda, que os produtos adquiridos pelo Programa se destinam,
conforme disposto no art. 9° da Lei n° 14.628/2023, a:
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Art. 9°(...)
I - promogdo de agbes de sequranga alimentar e nutricional;
II - formacgdo de estoques; ou

III - atendimento as demandas de géneros alimenticios e de
materiais propagativos por parte da administra¢do publica,
direta, autdrquica e fundacional, federal, estadual, distrital
ou municipal. (Sem grifos no original)

6.3.2.3.6. O Programa de Aquisicdo de Alimentos foi inicialmente regulamentado Decreto n°
11.476, de 06/04/2023, que, recentemente, teve os dispositivos pertinentes revogados pelo
Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023.

6.3.2.3.7. A alinea “e” do inciso II, do art. 10 do Decreto n° 11.802/2023, dispds que os
alimentos adquiridos no ambito do PAA serdo destinados, entre outros, ao abastecimento dos
orgdos e das entidades da administracao publica federal direta e indireta.

6.3.2.3.8. No que interessa ao atendimento das demandas por parte da Administracdao Publica, o
Decreto n° 11.802/2023 definiu os beneficiarios e organizacdes fornecedoras, e a respectiva
comprovacdo de aptiddo, assim como as unidades executoras, nos termos do art. 2°, Il e IV,

verbis:

Art. 2°(...)
II - beneficidrios e organizagdes fornecedoras:

a) agricultores familiares, empreendedores familiares rurais
e demais beneficidrios que atendam aos requisitos
estabelecidos no art. 3° da Lei n° 11.326, de 24 de julho de
2006, incluidos os que produzam em dreas urbanas e
periurbanas, ou que atendam aos requisitos especificos
estabelecidos pelo Grupo Gestor do PAA; e

b) cooperativas e outras organiza¢ées que atendam aos
requisitos estabelecidos pelo Grupo Gestor do PAA;

(..

IV - unidades executoras - orgdos e entidades publicas
responsdveis pela execu¢cdo do PAA, no dambito da
administragdo publica estadual, distrital ou municipal, direta
ou indireta, que podem ser:

a) os orgdos e as entidades que tenham firmado termo de
adesdo com o Ministério do Desenvolvimento e Assisténcia
Social, Familia e Combate a Fome;

b) a Companhia Nacional de Abastecimento - Conab; e
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c) os orgdos e as entidades da administragdo publica federal
direta e indireta, ao realizarem aquisi¢oes por meio da
modalidade de compra institucional; e

(..

§ 1° Os beneficidrios fornecedores serdo identificados pelo
seu numero de inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas.

§ 2° O disposto no § 1° poderd deixar de ser observado nas
aquisicoes em que os beneficidrios sejam povos indigenas e
povos e comunidades tradicionais, cuja participa¢do poderd
ocorrer de maneira coletiva, conforme estabelecido pelo
Grupo Gestor do PAA.

§ 3° A comprovagdo da aptiddo dos beneficidrios
fornecedores e das organizagbes fornecedoras serd feita por
meio da apresentagdo de um dos seguintes documentos:

I - Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF, vdlido;

II - Declara¢do de Aptiddo ao Programa Nacional de
Fortalecimento da Agricultura Familiar - DAP, ativa; ou

IIT - outros documentos definidos pelo Grupo Gestor do PAA.
(Sem grifos no original)

6.3.2.3.9. Em sintese, observa-se que os alimentos produzidos pelos beneficiarios fornecedores

(pessoas fisicas ou cooperativas e

outras organizacdes), na forma disciplinada nos regramentos

do Programa, poderdo ser destinados ao abastecimento dos orgdos e entidades da administracao
publica, cuja aquisicdo é autorizada mediante dispensa de licitacdo, desde que haja a
disponibilidade orcamentaria e que sejam observados os requisitos (cumulativos), estabelecidos
no art. 4° da Lei n° 14.628/2023, transcrito linhas acima.

6.3.2.3.10. Dessa forma, nas hip6teses de aquisi¢oes de alimentos, enquadradas no Programa de
Aquisicao de Alimentos — PAA, tem-se que 0s 6rgaos assessorados devem observar os requisitos
proprios acima referidos e demais condicdes correlatas, previstas na legislacao de regéncia."

7. Levantamento de Mercado

7.1. Para fins de entender o funcionamento do mercado (CHAMADA PUBLICA NA
MODALIDADE COMPRA INSTITUCIONAL) foram analisados os seguintes Processos de
aquisicOes similares ao objeto em questdo:
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7.1.1. Chamada Publica n°® 02/2022-Processo n° 64242.005272/2022-50, da B Adm Gu Fortaleza
(Anterior);

7.1.2. Chamada Publica n° 20230001 - Processo da Universidade Estadual do Ceara — 07.885.809
/0001-97;

7.1.3. Chamada Publica n° 01/2022 - Processo n° 23074.045894/2022-04, da Universidade
Federal da Paraiba; e

7.1.4. Chamada Publica n° 01/2022, Processo n° 64240.012754/2022-86, do Hospital de
Guarnicdo de Jodo Pessoa.

7.2. Quanto ao critério sustentabilidade também foi observado, conforme subitem 6.3 deste
Instrumento.

7.3. Nao foi necessario a audiéncia ptblica ou didlogo transparente com potenciais contratadas
para coleta de contribuicoes.

7.4. O Setor de Géneros Alimenticios é o Setor que mais sofre com a instabilidade econémica do
Pais (infracdo), as altas constantes de combustiveis, a sabida sazonalidade dos precos de
hortifruti granjeiros em virtude dos precos de entre safras, dificulta muito os Fornecedores a
manterem os precos por um periodo de 12 meses, por isso foi definido Indice de Reajuste de
Precos, subitem 8.5.8. deste Instrumento, conforme determinacdo do Art. 6° da Resolugdo n°
GGALIMENTA 3, de 14 de Junho de 2022.

7.5. Com Base nos processos analisados verificou-se que existem diversas cooperativas que
atendem ao mercado, porém em caso de itens fracassados, os mesmos serdo licitados na
modalidade Pregdo Eletronico, onde as Micro Empresas e Empresas de Pequenos Porte poderao
participar.

8. Descricao da solucao como um todo
8.1. Trata-se de bens comuns, conforme defini¢do previsto no inciso II do Art. 3° do Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019;

8.2. Os produtos de origem animal para fins de aceitacdo da proposta devem conter em sua embalagem as informagGes previstas
no Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado (IN n° 22/2005-MAPA);

8.3. Quanto a justificativa técnica foi utilizada para definir a demanda tendo em vista o previsto nos Boletins Técnicos descritos
nos subitens 3.32., 3.33. e 3.34. deste Instrumento;

8.4. Com a obrigatoriedade de fornecimento de alimentagdo aos militares, ja descrita no subitem 4.2 deste Instrumento, surge a
necessidade de aquisi¢des de Géneros Alimenticios que sdo adquiridos mediante processos licitatrios, porém cumprindo a
determinacgdo da Lei n° 11.326, de 2006, que visa estimular os agricultores familiares locais, Estaduais e Nacionais, estd sendo
realizado este Processo de Aquisicdo mediante Chamada Piblica na Modalidade Compras Institucionais, esta Equipe optou por
destinar 100% dos itens demandados, descritos no Item 4 deste Instrumento, atendendo plenamente a Lei acima mencionada.

8.2. Critérios de Selecdo de beneficiarios ou organizacées fornecedoras, o vendedor na modalidade Compra Institucional
necessita cumprir as exigéncias prevista no Art. 4° da Resolugdo n® GGALIMENTA 3, de 14 de Junho de 2022

8.2.1. Os precos sejam compativeis com os vigentes no mercado, em ambito local ou regional, aferidos e definidos segundo
metodologia instituida nesta Resolugao;

8.2.2. Os beneficirios fornecedores e as organizacdes e grupos fornecedores comprovem sua qualifica¢do, na forma indicada nos
incisos I, II e III do art. 2°, conforme o caso;
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8.2.3. Sejam respeitados os seguintes valores maximos anuais para aquisi¢does de alimentos, por 6rgdo comprador de R$
30.000,00 (trinta mil reais) por unidade familiar e R$ 6.000.000,00 (seis milhdes de reais) por organizagdo fornecedora,
respeitados os limites por unidade familiar;

8.2.4. No caso de agricultores organizados em grupos para apresentacdo de proposta unica, o valor maximo da proposta sera de
R$ 3.000.000,00 (trés milhoes de reais), respeitado os limites individuais indicados no inciso anterior; e

8.2.5. Os produtos adquiridos sejam de producdo prépria dos beneficidrios fornecedores e cumpram os requisitos de controle de
qualidade dispostos nas normas vigentes:

8.2.5.1. Sdo considerados produgdo prépria os produtos in natura, os processados, os beneficiados ou os industrializados,
resultantes das atividades dos beneficiarios referidos nos incisos I e II do art. 2° desta Resolucéo.

8.2.5.2. E permitida a utilizacdo de insumos industriais, matérias primas adicionais e de embalagens necesséarios para a
fabricacdo, conservacdo, armazenamento e distribuicdo dos produtos, inclusive de terceiros ndo beneficidrios do Programa
Alimenta Brasil, sendo que, pelo menos um dos produtos caracterizados como matéria-prima deve ser da produgdo prépria do
beneficiario fornecedor.

8.2.5.3. Quando da entrega dos produtos por meio de organizacdes fornecedoras, caso haja desconto no valor a ser pago ao
beneficidrio fornecedor referente a aquisi¢do de insumos e/ou contratagcdo de servigos de terceiros estas informagoes deverdo
constar em ata de reunido assinada, da qual participem todos os beneficiarios, devendo ser mantida a ata em arquivo pelo periodo
de no minimo cinco anos.

8.2.5.4. A organizacdo fornecedora devera apresentar contrato firmado com a organizacio beneficiadora terceirizada ou
instrumento congénere.

8.2.6. Para a habilitacao das propostas, exigir-se-a:

8.2.6.1. Dos Beneficiarios Fornecedores:

8.2.6.1.1. Prova de inscri¢do do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF

8.2.6.1.2. Extrato da DAP Fisica ou CAF do agricultor familiar participante, emitido nos tltimos 60 dias;

8.2.6.1.3. A proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou empreendedor familiar rural com assinatura
do agricultor participante (Anexo V);

8.2.6.1.4. Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de produgdo prépria, relacionada na
proposta de venda (Anexo VII); e

8.2.6.1.5. Prova de atendimento de requisitos previstos em legislacdo sanitéria (Subitens 8.2.6 ao 8.2.6.4, deste Instrumento),
quando for o caso.

8.2.6.2. Das Organizacdes Fornecedoras:
8.2.6.2.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;
8.2.6.2.2. Extrato da DAP Juridica ou CAF para associagOes e cooperativas, emitido nos tiltimos 60 dias;

8.2.6.2.3. Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo - FGTS;

8.2.6.2.4. Copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no érgdo competente;
8.2.6.2.5. Proposta de Venda de géneros alimenticios da Agricultura Familiar assinado pelo seu representante legal (Anexo V);

8.2.6.2.6. A declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos associados/cooperados (Anexo VII

);

8.2.6.2.7. A declaragdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual de venda
de seus cooperados/associados;

8.2.6.3. Demais Grupos Fornecedores:

8.2.6.3.1. numero do Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;
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8.2.6.3.2. extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos tltimos 60 dias;
8.2.6.3.3. proposta de venda de produtos da agricultura familiar com assinatura de todos os agricultores participantes (Anexo V);
8.2.6.3.4. prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

8.2.6.3.5. declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de producdo prépria dos agricultores
participantes da proposta (Anexo VII).

Paragrafo Unico. Na auséncia ou desconformidade de qualquer documento necesséario & habilitacdo, ou de amostras a serem
apresentadas, fica facultado ao Orgdo Comprador a abertura de prazo para a regularizacio das desconformidades, desde que
prevista em edital.

8.2.6.4. A prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas especificas (Subitens 8.2.6 ao 8.2.6.4,
deste Instrumento), quando for o caso; e

8.2.7. Na auséncia ou desconformidade de qualquer documento necessério a habilitagdo, ou de amostras a serem apresentadas,
fica facultado ao Orgdo Comprador a abertura de prazo para a regularizacio das desconformidades, desde que prevista em edital.

8.2.8. Serdo habilitadas as propostas que apresentem todos os documentos exigidos na Chamada Publica.

8.2.9 As propostas de venda selecionadas devem resultar na celebracdo de contratos com o érgdo comprador (Anexo V), os quais
deverdo estabelecer os direitos, obrigacdes e responsabilidades das partes, em conformidade com os termos da chamada publica.

8.3. Tecnicamente foi atendida a determinacdo constante § 1° do Art1° do Decreto n° 8.473, de 22 de junho de 2015, que
determina que pelo menos 30% (trinta por cento) do total dos recursos destinados no exercicio financeiro deverdo ser destinados
a aquisicdo de produtos de agricultores familiares e suas organizagdes, sendo disponibilizado 100% dos produtos hortifruti
granjeiros para este processo de aquisicao.

8.4. Diante da recomendacdo do Ministério da Cidadania no tocante a Compras da Agricultura Familiar — Institucional,
com as devidas justificativas das autoridades competentes a solucao do mercado encontrada por esta Equipe de Estudo
Técnico Preliminar da Contratacdo foi a aquisicdo dos respectivos materiais junto ao Agricultor Familiar, Cooperativas e
Associacoes, mediante a modalidade Compra Institucional por item, em caso de item(ns) fracassado(s), automaticamente
sera(ao) incluido(s) no processo de aquisi¢do dos demais géneros alimenticios mediante Pregio Eletronico no Processo Nr
64242.005597/2023-13.

8.5. Condicdes de execucao Contratual.
8.5.1. Pedidos/Requisi¢des/Empenho.

8.5.1.1. Durante a execucdo do contrato os pedidos realizados pelo Setor Demandante, sempre que possivel devera ser
observados as tabelas das safras do hortifriti granjeiro e frutas (Anexo II e III deste Instrumento).

8.5.2. No tocante a entrega e recebimento dos materiais:

8.5.2.1. Os itens refrigerados/congelados deverdo ser entregues pelas empresas vencedoras dos respectivos itens em
embalagem térmica, visando assim manter as qualidades dos produtos adquiridos; e

8.5.2.2. Os produtos de origem animal deverdo atender o Servico de Inspecdo Federal (SIF), Servico de Inspecdo Estadual
(SIE), Sistema de Inspecdo Municipal (SIM) ou registrado pelos servicos de inspecdo que aderiram ao Sistema Unificado de
Atencdo a Sanidade Agropecudria por meio do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA),
conforme legislagdo vigente e Anexo 1V deste Instrumento; e

8.5.2.3. No caso de produtos pereciveis, 0 prazo de validade na data da entrega nao podera ser inferior a um terco do
prazo total recomendado pelo fabricante e estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

8.5.3. Os itens deverdo atender as descri¢des e condi¢des de recebimento descritos no Anexo I deste Instrumento;

8.5.4. O prazo de entrega dos bens é de 10 (dez) dias uteis, contados do recebimento da Nota de Empenho Ordinario
devidamente assinado, em remessa unica, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde que devidamente justificado pela
contratante, mediante apresentacdo de documentos comprobatdrios e aceito pela Contratante;
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8.5.5. Nos casos das Notas de Empenhos Globais devidamente assinadas, os prazos serdo de acordo com o Cronograma (Anexo
VI deste Instrumento) que sera apresentado juntamente com a Nota de Empenho, respeitando o quantitativo minimo por
empenho;

8.5.6. Endereco de entrega:

8.5.6.1. Forte General Tiburcio - Av Luciano Carneiro, n° 840, Bairro de Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60415-510, devendo ser
entregues em dias tteis (com expediente na Organizacao Militar) de segunda a sexta feira das 08:00 as 10:00 hs;

8.5.6.2. O Chefe do Setor de Aprovisionamento ou comissdo designada em Boletim Interno deverd fiscalizar as entregas e as
condigdes dos respectivos alimentos.

8.5.7. No tocante ao recebimento provisorio e definitivo:

8.5.7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 8 (oito) dias, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste
Instrumento e na proposta;

8.5.7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes neste
Instrumento e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 30 (trinta) dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades;

8.5.7.3. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias tteis, contados do recebimento provisoério, ap6s a
verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado;

8.5.7.4. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o sub item anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a
como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo;

8.5.7.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto nédo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes
da incorreta execugao do contrato; e

8.5.8. Critérios de reajustamento de Precos:

8.5.8.1. Primeiramente o Setor Requisitante devera verificar a possibilidade de consumir outros alimentos semelhantes
que estejam dentro do valor estimado, na impessibilidade e devidamente justificada pelo Setor Requisitante, devera ser
concedido o reajuste, conforme previsto no inciso VII do Art. 6° da Resolucdo n° GGALIMENTA 3, de 14 de Junho de 2022, o
critério se reajuste serd o IPCA (indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo).

8.5.8.1.1. Este reajuste sera concedido somente mediante pedido e apresentacio de documentos comprobatorios que
justifique o reajuste, onde sera utilizado o indice acima mencionado.

8.5.9. A vigéncia contratual sera data da assinatura/ 02/01/2024 até a entrega total dos produtos adquirides ou até 31/12
/2024.

8.6. No tocante a qualificacdo técnica ndo sera necessario a comprovacao, tendo em vista que se trata de material de pronta
entrega e produtos sem complexidade.

8.7. Do Pagamento.

8.7.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias tteis contados da finalizacdo da
liquidacdo da despesa, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022., por meio de

Ordem Bancaria, mediante apresentacdo de documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.

9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

9.1. No tocante ao quantitativo, vale ressaltar que se encontram descrito no item 6 deste Instrumento;

9.2. Referente a memodria de calculo (Como se chegou aos quantitativos demandados), histérico de consumo e a justificativa, é da
responsabilidade do Setor Demandante anexar junto ao Documento de Formalizacdo de Demanda (DFD);
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9.2.1. Toda a documentagdo mencionada no sub item 9.2 é analisada e aprovada pela Divisdo Administrativa, responsavel pela
consolidagdo das Demandas; e

9.3. No tocante a economia de escala, poderd ocorrer com a publicacdo da IRP no sistema compras governamentais, onde
diversos Orgédos da Administracdo Piiblica Federal, poderdo participar, aumentando o quantitativo dos itens e a consequéncia
economia de escala, camprindo a determinacdo da Norma EB90-N-08.007, transcrita abaixo:

“Art. 9° Para cada licitacdo, serd designada uma UGG, devendo as
demais UG interessadas figurarem como UGP do certame
licitatério, conforme suas necessidades.

8 1° A adesdo a ARP de UGNP para as licitagOes realizadas pelos
GCALC, além da autorizagdao da UGG, devera ser precedida de
autorizacao do coordenador-geral, publicada em BI.

8 2° Nao deverdo ser aceitas IRP de 6rgaos civis, de outras Forgas
Armadas ou de 6rgaos de seguranca publica.

8 3° Em carater excepcional, comprovada a vantajosidade da
participacdo, sera autorizada pelo coordenador-geral, com
publicacdo em BI, a participacio de UG que ndo integre o
GCALC.”

10. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 546.323,00
10.1. No tocante ao valor da contratacdo, vale ressaltar que consta no item 6 deste Instrumento;

10.2. Quanto a memdria de calculo (como se chegou ao valor maximo aceitavel), encontra-se no relatério da pesquisa de prego,
realizado conforme IN 73/2020 e Art. 5° da Resolugcdo n® GGALIMENTA 3, de 14 de Junho de 2022, Anexo XI deste
Instrumento; e

10.3. Foi optado pelo modo de disputa Aberto (os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacgdes,
conforme o critério de julgamento adotado no edital).

11. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucao

11.1. A solucdo da demanda apresentada foi parcelada em Chamada Publica na modalidade
Compras Institucional 01/2024 (Processo n° 64242.005598/2023-68), Segundo Pregdo de
Quantitativo de Rancho do ano de 2023 (Processo Nr 64242.005597/2023-13), ambos por itens
tipo menor preco; e

11.2. Esta previsto a realizacdo de no minimo dois pregdes no ano deste objeto, conforme
previsto no subitem 6.3 do BT30.410-01, da Diretoria de Abastecimento, porém, a demanda
apresentada foi apenas para o segundo pregdo, conforme item n° 1 do DIEx n°® 84-Se¢ Aprv/Div
Adm/Cmdo, de 6 de julho de 2023.

12. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

12.1. Foram analisados aquisi¢des semelhantes, conforme subitem 7.1 deste Instrumento.
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13. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

13.1. As aquisicoes dos respectivos materiais estdao alinhados aos objetivos estratégicos OE 1 —
Contribuir com o desenvolvimento sustentavel e a paz social, OE 5 — Fortalecer os recursos
humanos, OE 6 — Aumentar a integracdo com a sociedade e OE 10 — Melhorar a qualidade do
servico e instalacdes do Refeitdrio.

13.2. No tocante ao Plano Anual de ContratacGes da Base Administrativa da Guarnicao de
Fortaleza, Organizacoes Militares Vinculadas (10° CGCFEx, 52° CT e 16" Cia PE) e Pq R Mnt
/10 para o ano de 2023, encontra-se finalizado na Divisdo Administrativa.

14. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

14.1. Com as aquisicdes dos itens sera assegurado uma boa alimentacdo aos servidores militares,
civis e eventuais visitantes do Forte, aumentando a motivacdo, eficiéncia, eficacia nos
cumprimentos das obrigacdes dos integrantes das Organizacdes Militares do Forte General
Tibtircio, bem como elevar o nome da B Adm Gu Fortaleza junto a Sociedade estimulando o
desenvolvimento do comércio local, regional e nacional.

15. Providencias a serem Adotadas

15.1. As entregas dos respectivos materiais serdo acompanhados por servidores devidamente
capacitados;

15.2. O Chefe do Setor de Aprovisionamento devera atentar para a capacidade de estoque e
estimativa de consumo antes da realizacdo dos Empenhos, evitando assim eventuais desperdicios
com produtos fora das validades; e

15.3. No momento da entrega, a equipe de fiscalizacdo/recebimento dos materiais devera atentar
para o cumprimento das obrigacdes da contratada quanto a veiculo utilizado na entrega dos
produtos, evitando assim, receber produtos estragados ou sem condi¢des de uso, devera ainda,
conferir as datas de validade de cada item de acordo com o exigido no subitem 8.5.2.3.
deste Instrumento, evitando assim desperdicio de alimento no tocante a validade.

16. Possiveis Impactos Ambientais

16.1. Para evitar embalagens de grande volume produzidos com materiais que prejudicam a
natureza, foi exigido das empresas que as embalagens sejam de menor volume possivel e utilize
materiais reciclaveis, conforme subitem 6.3.1, deste Instrumento.

16.2. Sera realizada a separacao das embalagens reciclaveis e disponibilizada para a coleta
seletiva, consequentemente diminuindo o impacto ambiental com o descartes irregulares das
embalagens.
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17. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
17.1. Justificativa da Viabilidade

17.1. Houve uma preocupagao para ndo restringir a competitividade em especial com os Critérios de sustentabilidade, ou seja, os
critérios adotados ndo estdo restringindo a competitividade neste processo licitatério;

17.2. Todos os elementos obrigatérios estdo contidos neste Estudo Técnico Preliminar;
17.3. Nao foi o caso de utilizacdo de especificagdes padronizadas nos cadernos de Logistica divulgados pela Secretaria de Gestdo;

17.4. Foram utilizados os Boletim Técnico (BT 30.410-01) Quantitativo de Rancho (QR), 5% Edigdo 2021 e Boletim Técnico
(BT30.419-01) Padronizacdo do consumo dos artigos do quantitativo de rancho, 1* Edicdo 2021, ambos da Diretoria de
Abastecimento do comando Logistico do Exército Brasileiro;

17.5. Quanto a classificacdo deste Instrumento, nos termos da Lei n° 12.527, de 18 de novembro de 2011, sera definido pela
Autoridade Competente, se for o caso; e

17.6. Esta Comissdo sugere a realizacdo do processo mediante Chamada Piblica na modalidade Compras Institucional,
por item, menor preco atendendo a classificacdo segundo os critérios economicos/sociais constantes no subitem 6.3.2 deste

Instrumento.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MAURICIO GOMES NUNES

Agente de contratagdo

WELLINGTON MESSIAS CARNEIRO SILVA

Agente de contratacdo

LUCAS ANDRADE DE FREITAS

Agente de contratagdo
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Despacho: 1. Aprovo o presente ETP, conforme inciso IT do Art. 14 do Decreto 10.024, de 20 DEZ 2019. 2. Autorizo a
inclusdo dos pedidos formais das demais OM vinculadas ao GCALC da Guarnigdo de Fortaleza.

GIOVANI SILVEIRA

Autoridade competente
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO Fortaleza-CE, 20/10/2023
L9y BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

ANEXOI-ETP 36/2023

DESCRICAO DETALHADA E CONDICOES DE RECEBIMENTO DOS ALIMENTOS

1. De Acordo com o Catalogo de Alimentos Complementares do Exército Brasileiro (CACEB), EB40-C-30.405 2* Edicao 2022, os produtos
deverdo apresentar as seguintes requisitos minimos:

1.1. HORTALICAS

1.1.1. Sao requisitos minimos de qualidade para todos os tipos de hortaligas, observada a especificidade de cada espécie:

a) inteiros, limpos e firmes;

b) isentos de pragas visiveis a olho nu;

c) fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial;
d) isento de odores estranhos;

e) ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados;

f) isentos de danos profundos;

g) isento de podridoes;

h) ndo se apresentarem desidratados ou murchos;
1) ndo se apresentarem congelados;

j) isentos de disturbios fisioldgicos.

1.1.2. E admitido em cada lote uma tolerancia de até 10% em nimero ou em peso, de produtos que ndo atendam aos requisitos minimos de
qualidade, com excecao de podriddes, que nao podem exceder 3% do total.

Melhores meses para a

Descricio detalhada do item Condigdes para o recebimento Medidas para conservacio do produto .
realiza¢do do consumo

Abodbora: A abobora é um fruto da espécie Cucurbita OS frutos maduros séo reconhecidos pela Apos a colheita, os frutos podem ser|De acordo com o Anexo II.




Descricao detalhada do item

Condigoes para o recebimento

Medidas para conservag¢io do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

moschata Duch. Existem varios formatos, tamanhos e
cores de frutos, todos com a casca bem grossa e dura. As
aboboras mais facilmente encontradas sdo a abobora seca
(frutos grandes de até 15 kg), o tipo baianinha (frutos
pequenos, de pescoco e casca rajada) e a abobora japonesa
kabocha ou cabotia (fruto com gomos).

casca sem brilho. Casca com brilho
indica que os frutos foram colhidos
muito  novos, ndo amadureceram
totalmente e sdo de inferior qualidade
quanto ao sabor e a textura, quando
comparados aos frutos totalmente
maduros. Escolher frutos sem
machucados e ferimentos e sem sinais de
mofo ou podridéo.

armazenados por cerca de 3 meses em
condicdo ambiente, em local fresco e seco.
Manter os frutos com cabinho, pois assim
podem ser conservados por mais tempo. A
abobora seca comprada picada em pedagos
grandes e com casca dura menos que a
abobora inteira e deve ser conservada em
geladeira, envolvida com saco de plastico,
por até 1 semana.

Abobrinha: A abobrinha ¢ um fruto da espécie Cucurbita
pepo L. Dois tipos de abobrinha sdo mais comuns no
mercado brasileiro: a abobrinha tipo menina, que tem o
fruto com pescoco, ¢ a tipo italiana, com o fruto alongado
sem pescoco. As cores vao do verde bem claro, quase
branco, até o verde médio com faixas de verde mais
escuro. Em alguns mercados, pode-se encontrar fruto de
cor amarela forte e uniforme.

Os frutos devem ser firmes, com a casca
de cor brilhante, sem partes escuras ou
amolecidas. As abobrinhas com no
maximo 20 cm de comprimento sdo
mais tenras e saborosas. Frutos maiores
podem ser consumidos sem problemas,
mas terdo textura e sabor intermediarios
entre a abobrinha ¢ abdbora seca.

O produto se deteriora rapidamente; ela fica
murcha, com a casca sem brilho e apodrece.
Os frutos devem ser mantidos em local
fresco e sombreado por até 2 dias. Sob
refrigeracdo, podem ser conservados por
cerca de 5 dias.

De acordo com o Anexo 11

Acelga: A acelga ¢ uma hortalica folhosa da espécie Beta
vulgaris L. var. Cicla. Apresenta talos brancos brilhantes,
com folhas grandes de colorag@o que varia do verde escura
ao verde mais claro.

Os magos devem apresentar folhas
compridas e ovais, de aspecto rugoso,
sobrepostas umas as outras formando
uma cabega. Descartar o produto que
apresentar folhas com sinais de
amarelecimento que indicam
envelhecimento, assim como talos moles
com manchas escuras.

Por se tratar de uma hortalica de folha, a
acelga estraga rapidamente quando mantida
em temperatura ambiente. Sob refrigeracao
pode ser conservada por até 5 dias, sendo

que deve ser mantida separada de tomate e
frutas  maduras  para  evitar  seu
amarelecimento.

De acordo com o Anexo II

Agrido: O agrido ¢ uma hortalica folhosa da espécie
Nasturtium officinale sp. Apresenta folhas de forma
arredondada de cor verde escura e talos mais claros.

Os magos devem apresentar folhas
frescas, de cor verde escura, sem areas
amareladas ou pontos escurecidos. Os
talos devem estar firmes e quebradigos.
A presenga de flores ndo prejudica a
qualidade.

Apresenta durabilidade curta e deve ter o
consumo rapido. Em temperatura ambiente
pode ser mantida por apenas 1 dia. Sob
refrigeracdo pode ser conservada por até 3
dias, sendo que deve ser mantida em saco
plastico ou recipiente fechado.

IDe acordo com o Anexo II

Alface: A alface ¢ uma hortalica folhosa da espécie

As folhas devem apresentar aspecto de

Por se tratar de uma hortalica de folha, a

De acordo com o Anexo II.




Descricao detalhada do item

Condigoes para o recebimento

Medidas para conservag¢io do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

Lactuca sativa L. As folhas podem ser lisas ou crespas,
com ou sem formagdo de cabeca. Apresenta também
variedade de coloragdo, com folhas roxas ou verdes e
texturas diversas.

produto fresco, ou seja, coloragdo
brilhante, textura firme, isenta de areas
escuras ou com sinais de apodrecimento.

alface estraga rapidamente quando mantida
em temperatura ambiente. Sob refrigeracao
pode ser conservada por 3 a 4 dias, sendo
que deve ser mantida em saco plastico ou
recipiente fechado. Os produtos
hidroponicos devem ser conservados com as
raizes para aumentar sua durabilidade.

Alho: Entende-se por alho o bulbo da espécie Allium
sativum L. O bulbo é chamado de cabega ¢ os bulbilhos
sdo0 os dentes. A casca pode ser branca ou roxa ¢ os dentes
sdo sempre de cor creme bem claro.

Os bulbos devem ser firmes, ou seja,
com a casca, a haste, a base e as raizes
bem secas. A casca do alho bem-curado
solta-se com facilidade. Evitar bulbos
com defeitos que comprometem a
qualidade, tais como alho chocho,
murcho, brotado, imido e com sinais de
mofos ou bolores e ataques de praga.
Alguns defeitos, como bulbo aberto,
danos mecanicos leves e cicatrizados ¢
base com rachadura, prejudicam a
aparéncia sem inutilizar o alho para
consumo.

a) O alho, em réstia ou com os bulbos soltos,
mantém-se proprio para consumo por longo
periodo de tempo em condi¢do ambiente,
desde que o local seja arejado, seco e escuro.
Nao se recomenda a conservagdo de alho
com casca sob refrigeracao.

b) Quando descascado, deve ser mantido sob
refrigeracdo em recipiente fechado. Nessas
condicdes, dura cerca de cinco dias. Também
pode-se tritura-lo com sal, fazendo desta
forma a pasta de alho, ou desidrata-lo apos
corta-lo em fatias finas.

De acordo com o Anexo II.

Batata: Entende-se por batata o tubérculo da espécie
Solanum tuberosum ssp. tuberosum. A batata pode ser
encontrada em uma grande diversidade de cores de casca
(amarelado até avermelhado) e de polpa. Entretanto, no
Brasil, a preferéncia ¢ por tubérculos de casca e polpa
amarelas, denominado batata-inglesa.

Tubérculos com a casca lisa, sem
defeitos ou partes escurecidas. N&o
receber tubérculos brotados ou partes
esverdeadas, porque pode produzir
solanina que é uma substancia toxica.

a) A batata conserva-se por até duas
semanas, quando mantida em local fresco,
arejado e escuro. Manter os tubérculos ao
abrigo da luz, para evitar o esverdeamento.

b) Evitar armazenar a batata sob
refrigeracdo, pois quando mantida sob
temperatura muito baixa fica com o sabor
adocicado e escurece ao ser frita.

IDe acordo com o Anexo II.

Batata-Doce: Entende-se por batata-doce o tubérculo de
espécie Ipomea batatas L. A batata pode ser encontrada em
uma grande diversidade de cores de casca e de polpa.
Entretanto, no Brasil, a preferéncia ¢ por tubérculos de
casca arroxeada e polpa amarela.

Nao receber raizes com inicio de
brotacdo, pois duram menos e perdem o
valor nutritivo. Danos superficiais
causado por insetos sdo toleraveis,
contudo quando existem danos internos,
ocorre alteragdo nas caracteristicas
organolépticas do produto.

As raizes podem ser conservadas por um
longo periodo de tempo em condi¢do
natural, desde que o local seja seco, fresco e
bem ventilado. Sob temperatura baixa, as
raizes ficam escurecidas, com cheiro e sabor
alterados, e permanecem duras apds o
cozimento. Por isso, a batata-doce s6 deve
ser mantida sob refrigeragdo por curtos

IDe acordo com o Anexo II.




Descricao detalhada do item

Condigoes para o recebimento

Medidas para conservag¢io do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

periodos de tempo.

Berinjela: A berinjela ¢ um fruto da espécie Solanum
melongena L. Os frutos podem ter casca de cor vinho
escuro, quase preta, branca ou rajada. Os frutos das
variedades mais comuns sdo alongados, mas também ha
frutos mais compridos e mais finos (berinjela japonesa) e
frutos redondos.

Os frutos devem ter a casca brilhante,
com cor uniforme e lisa, sem manchas
ou areas amassadas e com o calice verde
brilhante. Frutos muito novos murcham
rapidamente, e quando colhidos apos o
ponto ideal ficam sem brilho e com
sabor amargo, em razdo do
desenvolvimento das sementes, que se
tornam escuras.

Em condi¢do ambiente, a dura¢do dos frutos
¢ limitada a 2 dias, quando entdo comecam a
murchar. Sob refrigeragdo podem ser
mantidos por até 2 semanas, dentro de saco
de plastico e

com o pedunculo.

De acordo com o Anexo II.

Beterraba: Entende-se por beterraba a raiz de espécie Beta
vulgaris L. Tanto as raizes quanto as folhas s@o
comestiveis. As raizes mais comuns no mercado tém cor
vermelha intensa, mas existem variedades de casca de cor
laranja e de polpa de cor amarela.

As raizes devem ser firmes e tenras, sem
sinais de murchamento, sem rachaduras,
sem sinais de brotacdo e com o minimo
de cortica (tecido escuro) no ombro. As
raizes de maior valor comercial tém
entre 200 e 300 g e diametro entre 8 ¢ 10
cm. Preferencialmente as raizes devem
conter uma pequena por¢do do talo das
folhas.

a) Em condicdo natural, a Dbeterraba
conserva-se por até uma semana, desde que
mantida em local fresco e sombreado. Sob
refrigeracdo, pode ser mantida por até 15
dias, embalada em saco de plastico
perfurado.

b) Ao comprar raiz com folhas, destaque as
folhas deixando cerca de 3 cm de talo nas
raizes e guarde-as separadamente.

¢) Apos processamento, sob refrigeracdo, sua
duragdo sera reduzida a 3 ou 4 dias.

De acordo com o Anexo II.

Brocolis: O brocolis € uma inflorescéncia comestivel da
espécie Brassica oleracea L. Ha dois tipos de brocolis: o
ramoso, mais tradicional, e o de cabega tnica. O de cabeca
unica apresenta cor verde escuro, inflorescéncias firmes,
compactas, com granulagdo fina. Algumas variedades
apresentam botdes com coloragdo superior arroxeada
apresenta talos brancos brilhantes, com folhas grandes de
coloragdo que varia do verde escura ao verde mais claro.

I. O  brocolis tipo ramoso ¢
comercializado em magos, que incluem
os talos e as folhas, além dos botdes
florais. Os magos devem ter coloragdo
verde-escura, com 0s botdes totalmente
fechados, talos firmes e folhas com
aspecto de produto fresco. Botdes ja
abertos em flor, com coloracdo amarela
ou branca, indicam que o produto esta
em processo de deterioragdo e, portanto,
tera duragdo muito curta e baixa
qualidade sensorial.

2. O broécolis de cabega deve apresentar

O brocolis ¢ uma inflorescéncia pouco
duravel, amarelecendo e murchando
rapidamente. Sob refrigeracdo pode ser
mantido por até 4 dias, acondicionado em de
saco de plastico.

IDe acordo com o Anexo II.




Descricao detalhada do item

Condigoes para o recebimento

Medidas para conservag¢io do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

cabegas de cor verde-escuro, firmes,
compactas, com granulacdo fina e sem
sinais de murcha. Algumas variedades
apresentam botdes com coloragdo
superior arroxeada.

Cebola: E o bulbo pertencente a espécie Allium cepa L. e
apresenta-se sob formatos variados, podendo ser redonda,
achatada ou em forma de pera. Quanto a cor, os bulbos sdo
amarelos, brancos ou roxos.

Os bulbos devem ser firmes, com casca
seca e pescoco seco e cicatrizado. Entre
bulbos de mesmo tamanho, escolha os
mais pesados. Evitar bulbos brotados,
com feridas, areas amolecidas e mofo.

a) As cebolas de sabor mais suave, ou seja,
menos picantes, duram menos tempo,
enquanto as cebolas mais  picantes
conservam-se por maior periodo. Assim
como a variedade de cebola roxa, que em
geral conservam-se por mais tempo do que
as cebolas-brancas e as amarelas.

b) Em condig@o natural a cebola conserva-se
por trés a cinco semanas, desde que mantida
em local seco, fresco, escuro e bem
sombreado. ApoOs processamento deve ser
mantida sob refrigeracio em recipiente
fechado, por até 1 dia.

IDe acordo com o Anexo II.

Cebolinha: A cebolinha ¢ uma hortaliga da espécie Allium
schoenoprasum ou Allium fistulosum. Apresenta talos
brancos brilhantes, com folhas grandes de coloragdo que
varia do verde escura ao verde mais claro.

Os macos devem apresentar folhas
compridas e ovais, de aspecto rugoso,
sobrepostas umas as outras formando
uma cabecga. Descartar o produto que
apresentar folhas com sinais de
amarelecimento que indicam
envelhecimento, assim como talos moles
com manchas escuras.

Por se tratar de uma hortalica de folha, a
cebolinha estraga rapidamente quando
mantida em temperatura ambiente. Sob
refrigeracdo pode ser conservada por até 5
dias, sendo que deve ser mantida separada de
tomate e frutas maduras para evitar seu
amarelecimento.

IDe acordo com o Anexo II.

Cenoura: E uma raiz tuberosa da espécie Daucus carota
L. Apresenta formato alongado, cilindrico e coloragdo
alaranjada. Existem variedades de coloragdo amarela,
vermelha e arroxeada.

As raizes devem ser firmes com cor
intensa, preferencialmente sem
pigmentacdo verde ou roxa na parte
superior (ombro) e sem areas amolecidas
ou escuras. Raizes de maior valor
comercial tém comprimento e didmetro
variando respectivamente entre 15 a 20
cm ¢ 3 a 4 cm. Entretanto, raizes
menores sa0 mais macias ¢ saborosas. Ja

Pode ser conservada por até 15 dias sob
refrigeracdo. Quando em condi¢do natural,
as raizes devem ser mantidas em local fresco
e sombreado.

De acordo com o Anexo II.




Descricao detalhada do item

Condigoes para o recebimento

Medidas para conservag¢io do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

raizes muito grossas sdo mais fibrosas e
menos saborosas. Pequenas
tortuosidades ndo  prejudicam a
qualidade da raiz.

Chuchu: O chuchu é um fruto da espécie Sechium edule
Sw. Ha uma grande diversidade de frutos quanto a forma,
tamanho e cor. Os frutos podem ser arredondados ou ter a
forma de pera. A casca pode ser lisa ou com espinhos, com
a cor variando de branco a verde bem escuro. No mercado,
ha preferéncia pelos frutos de casca verde clara, sem
espinhos, com tamanhos de 12 cm a 18 cm de
comprimento (fruto graudo) e de 7 cm a 10 cm (fruto
mitdo).

Os frutos devem ter a casca brilhante,
com cor uniforme e lisa, sem manchas
ou areas danificadas. Frutos em processo
de deterioragdo tém a casca sem brilho e
amarelada e a ponta mais larga
comecando a abrir-se. podem exceder
3% do total.

Pode ser mantido em condigdo ambiente por
3 a 5 dias depois de colhidos, a partir de
quando comecam a murchar. Podem ser
conservados por mais tempo, 6 a § dias, sob
refrigeracdo, embalados em saco de plastico.

IDe acordo com o Anexo II

I3

Coentro: O coentro ¢ uma hortalica da espécie
Coriandrum sativum. Apresenta folhas de forma variavel,
largamente lobadas na base da planta, e finas e
emplumadas mais altas nos caules floridos. Exala um odor
caracteristico.

Os magos devem apresentar folhas bem
verdes, turgidas, com aspecto de produto
fresco sem pontos amarelados ou sinais
de apodrecimento.

Em condigdo natural, as folhas murcham e
amarelecem rapidamente. Manter sob
refrigeracdo, ap6s o descarte das folhas

amareladas, com manchas escuras ou
murchas para aumentar o tempo de
conservagao.

IDe acordo com o Anexo II.

Couve manteiga: A couve ¢ uma hortaliga folhosa da
espécie Brassica oleracea L.var. acephala D.C . Apresenta
folhas verde-claras a escuras, tenras, lisas ou pouco
onduladas, com peciolo e nervura de cor verde-claro.

As folhas devem estar com aspecto de
produto fresco, ou seja, sem manchas
escuras ou amarelas, sem sinais de
murcha e com os talos firmes.

a) inteiros, limpos e firmes;

b) isentos de pragas visiveis a olho nu;
c) fisiologicamente desenvolvidos ou
apresentando maturidade comercial;

d) isento de odores estranhos;

e) ndo se apresentarem excessivamente
maduros ou passados;

f) isentos de danos profundos;

g) isento de podriddes;

h) ndo se apresentarem desidratados ou
murchos;

A couve é uma hortaliga que se conserva por
pouco tempo, murchando e amarelecendo
rapidamente. Em condicdo ambiente sua
durabilidade ¢ de 1 dia. Sob refrigeracao,
mantida em saco de plastico fechado ou em
recipiente tampado, € possivel conservar por
até 1 semana, quando inteira, ou por 3 dias,
quando picada.

De acordo com o Anexo II.
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Medidas para conservacio do produto

Melhores meses para a
realiza¢do do consumo

i) ndo se apresentarem congelados; e
j) isentos de disturbios fisiologicos.

2. E admitido em cada lote uma
tolerancia de até 10% em niimero ou em
peso, de produtos que ndo atendam aos
requisitos minimos de qualidade, com
excecdo de podriddes, que ndo podem
exceder 3% do total.

Couve-flor: A couve-flor é uma inflorescéncia comestivel
da espéciec Brassica oleracea var. Botritys. Apresenta
cabeca de coloracdo branca ou creme, mas também
existem variedades de cor roxa, verde e laranja.

Deve apresentar cabegas compactas, de
cor branca ou creme, sem manchas
escuras. Se envolvida pelas folhas, estas
devem estar verdes e sem sinais de
murcha. Quando passada do ponto, a
cabeca fica dividida, murcha e com
pontos escuros.

Apresenta rapida deterioragdo, sendo que
sob refrigeragdo pode ser conservada por 3
dias a 5 dias sem grande perda de qualidade,
embalada em filme de plastico ou recipiente
fechado. Antes de armazenar, remova as
partes escuras e folhas, mas ndo lave a
cabega.

IDe acordo com o Anexo II

Ervilha: A ervilha ¢ uma vagem da espécie Pisum
sativum L. de cor verde-claro que contém graos.

Entende-se por leguminosas os grios contidos em vagem.
Sao alimentos que possuem pouca gordura e muita fibra,
dentre os quais: ervilha, feijdo, grio-de-bico, lentilha,
amendoim.

As leguminosas devem ser obtidas, processadas,
embaladas, armazenadas, transportadas ¢ conservadas em
condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem
em risco a saide. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas
Préaticas de Fabricacao.

As vagens devem apresentar aspecto
fresco, cor verde-claro brilhante e estar
firmes e trgidas, sem sinais de murcha.
E importante selecionar as vagens mais
finas ou achatadas, com graos pouco
salientes. Vagens menores em geral sdo
mais tenras e mais adocicadas. A
presenga do cabinho ainda verde e com
aspecto fresco indica que as vagens sdo
novas. Descartar vagens com a cor
verde amarelada ou com protuberancias
em razdo de grios muito grandes.
Pequenas tortuosidades na vagem ndo
afetam seu sabor e qualidade
nutricional, mas somente a aparéncia.

Manter sob refrigeracdo para manutencdo
do sabor, textura e valor nutricional do
produto fresco. Armazenar em saco de
plastico ou recipiente tampado, sem lavar,
para aumentar o tempo de conservagao.

IDe acordo com o Anexo II

Chicéria (escarola ou endivia): A chicoria é uma
hortalica da espécie Cichorium endivia L. Apresenta dois

As folhas devem estar com aspecto de

produto fresco, ou seja, brilhantes,

Apresenta rapida deterioragdo, dessa forma
deve ser conservada sob refrigeragdo, em

IDe acordo com o Anexo II.
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tipos de cultivares: a lisa (chamada escarola) e a crespa
(chamada endivia). A escarola parece-se com alface lisa,
mas possui folhas mais grossas e nervuras brancas bem
visiveis. A endivia apresenta as folhas rugosas e bem
recortadas.

firmes, sem areas escuras e sem folhas
murchas. As folhas externas sdo de cor
verde mais escuro do que as folhas
internas.

saco de plastico ou recipiente tampado, por
3 a5 dias.

Espinafre: O espinafre ¢ uma hortalica folhosa da espécie
Spinacea oleracea L. Apresenta folhas carnosas, de forma
triangular e coloracdo verde-escuro.

O mago de espinafre deve estar limpo,
com as folhas de cor verde uniforme,
sem sinais de murchamento, com talos
firmes e de cor viva. Descartar o
produto que apresente folhas com a cor
verde amarelada, ou se as folhas e talos
estiverem com pontos escuros.

O espinafre deve ser mantido sob
refrigeracdo por no méximo 5 dias, pois tem
durabilidade muito baixa.

IDe acordo com o Anexo II

Inhame ou Cara: E o tubérculo pertencente a espécie
Dioscorea alata L. Apresenta tamanhos ¢ formatos
diferentes, atingindo de 500 g a 3 kg. Possui uma polpa
esbranquigada, fibrosa e comestivel, revestida por uma
casca de textura rugosa que apresenta uma coloragdo que
vai do esbranquicado ao castanho-escuro.

Os tubérculos devem ser firmes, sem
partes mofadas ou amolecidas.
Pequenas lesdes na casca podem ser
retiradas durante o descascamento sem
prejudicar a qualidade interna. Apesar
de serem mais resistentes ao manuseio
do que a maioria das hortalicas, as areas
danificadas apodrecem mais
rapidamente.

Em condi¢@o natural o inhame conserva-se
por mais de 15 dias, desde que mantido em
local seco, fresco, escuro e arejado. Quando
mantido por muito tempo sob refrigeracio,
suas caracteristicas organolépticas sofrem
alteracdes e a brotagao ¢ acelerada.

IDe acordo com o Anexo II

Jilé: O jil6 é um fruto da espécie Solanum gilo Raddi e é
consumido ainda imaturo. Os tipos de jil6 mais
encontrados no mercado sdo: os de formato comprido e de
coloragdo verde-claro e os de formato esférico e de cor
verde-escuro. Todos os tipos tém a polpa macia, porosa e
com pequenas sementes tenras e brancas.

Os frutos devem apresentar casca verde,
com aparéncia lisa e brilhante, sem
sinais de ferimentos e sem pontos
escuros. As sépalas (a parte verde perto
do cabinho que se assemelha a folha)

devem estar com aspecto fresco,
indicando que o jil6 foi colhido
recentemente. Durante 0
amadurecimento, a casca torna-se

amarela ou laranja avermelhada ¢ as
sementes endurecem.

Conserva-se no ambiente por poucos dias,
pois perde agua e murcha rapidamente,
além de amadurecer. Sob refrigeracdo pode
ser conservado por até¢ 5 dias, desde que
embalado em saco

de plastico.

IDe acordo com o Anexo II.
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Mandioca ou aipim: E uma raiz pertencente a espécie
Manihot esculenta, de formato alongado e diametro
grosso.

Apresenta casca fibrosa de coloragdo marrom e polpa da
raiz de coloragdo creme ou branca.

A raiz deve apresentar uma casca
uniforme, integra e sem manchas. A
polpa deve apresentar coloragdo branca
ou creme, sem manchas e com aspecto
umido. A separagdo da casca da polpa
deve ocorrer com facilidade, o que
indica facilidade no cozimento.

a) Em condigdo natural a mandioca
conserva-se por mais de 15 dias, desde que
mantida em local seco, fresco, escuro e

arejado.
b) Apds cortar, descascar e lavar a
mandioca, pode ser colocada em recipiente

fechado com agua sob refrigeracéo.

IDe acordo com o Anexo II

Mandioquinha ou Batata baroa: E uma raiz tuberosa
pertencente a espécie Arracacia xanthorrhiza Banc.
Apresenta tamanhos diversos e formato alongado, cuja
coloragdo interna e externa ¢ amarela intensa.

a) As raizes devem apresentar cor
amarela intensa. Descartar raizes
cortadas, com ferimentos, areas
amolecidas ou manchas escuras, que
podem apodrecer mais rapidamente.
Pequenas cicatrizes na casca, que nao
estejam associadas a areas amolecidas,
nao comprometem a qualidade.

b) Evitar raizes com tamanho superior a
25 cm, que podem ser fibrosas por
terem sido colhidas de plantas velhas. O
formato da raiz também ndo ¢
importante. Raizes com tortuosidades
tétm o mesmo sabor de raizes de
formato uniforme.

As raizes deterioram-se muito rapidamente,
chegando a apodrecer em 24 horas em
temperatura ambiente. Raizes frescas
conservam-se por até cinco dias, quando
embaladas em saco de plastico e mantidas
sob refrigeracao.

IDe acordo com o Anexo II

Maxixe: O maxixe ¢ um fruto da espécie Cucumis anguria
L. com formato ovalado, com casca espinhosa ou lisa, de
cor verde-claro.

Os frutos devem ser firmes, com cor
uniforme, com os espinhos inteiros.
Evitar frutos amarelados, normalmente
mais velhos, e que se tornam fibrosos,
com sabor ruim e sementes duras.

Em condi¢do ambiente, os frutos murcham
¢ amarelecem rapidamente, podendo ser
mantidos sem perda de qualidade por no
maximo 3 dias. Sob refrigeracgdo,
acondicionados em sacos de plastico,
podem ser conservados por até 1 semana.
Preferencialmente, ndo lavar antes de
refrigerar.

IDe acordo com o Anexo II

Milho verde: O milho verde pertence a espécie Zea mays
L. As espigas sdo verde claras e os grdos amarelados.

O milho-verde pode ser comprado na
espiga, com ou sem palha. Os graos
devem estar bem desenvolvidos, porém
macios ¢ leitosos. A palha deve
apresentar-se com aspecto de produto

Em condi¢do ambiente, dura no maximo 1
dia. Mesmo quando ndo se deterioram nesse
periodo, os graos ficam com o sabor e a
textura prejudicados. Sob refrigeracdo
conserva-se no maximo por 3 dias, desde

IDe acordo com o Anexo II
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fresco e cor verde viva. Para consumo
em saladas, assado ou cozido, prefira os
graos mais novos. Nesse caso, o
“cabelo* do milho preso na ponta da
espiga deve ser tenro, com cor brilhante
e transparente (cristalina). O milho para
curau, mingau, angu, pamonha e outros

pratos semelhantes deve ser mais
desenvolvido; nesse outro caso, o
“cabelo“ do milho deve ter cor

amarronzada, sem brilho e seco. No
caso da espiga sem palha, atentar para
coloragdo dos graos. O milho mais novo
tem os grdos de cor amarelo-claro
brilhante e cristalina, enquanto os grios
mais desenvolvidos sdo de cor amarelo-
fosco.

que devidamente embalado.

I3

Moranga: A moranga ¢ um fruto da espécie Cucurbita
maxima Duch. Com formato achatado e redondo, com
gomos bem salientes. Para diferencia-la da abodbora,
observar o pedunculo ou cabinho do fruto. A moranga tem
pedunculo liso, sem sulcos, corticoso e grosso, enquanto a
abobora tem pedunculo sulcado, alargado ¢ achatado na
inser¢do do fruto. As cultivares mais populares no Brasil
tém casca com colora¢do verde cinzenta ou alaranjada,
dependendo da variedade. Em geral a moranga s6 ¢
consumida madura, quando a polpa tem gosto adocicado.

Os frutos devem apresentar pedunculo,
casca dura, sem machucados e¢ sem
brilho. Pequenas cicatrizes superficiais
na casca ndo comprometem a qualidade
do fruto. Entre dois frutos de mesmo
tamanho, escolher o mais pesado.

Podem ser mantidos em condigdo ambiente
por cerca de 3 meses, desde que em local
fresco, escuro e seco. Manter os frutos com
cabinho para conserva-los por mais tempo.
Se cortar ou descascar a moranga, mantenha
os pedagos sob refrigeracdo, acondicionados
em saco ou recipiente de plastico. Nesse
caso, a durabilidade é limitada a poucos
dias.

IDe acordo com o Anexo II.

Pepino: O pepino ¢ um fruto da espécie Cucumis sativus
L. Diversos tipos de pepino s@o encontrados no mercado
brasileiro. Os mais tradicionais sdo: o pepino do tipo
Aodai, com frutos verde-escuros e casca lisa; o pepino do
tipo caipira, com frutos verde-claros, estrias brancas e
casca lisa; e o pepino do tipo japonés, com frutos verde-

Os frutos devem ser firmes e com casca
brilhante, sem ferimentos ou
amassamentos. Frutos muito pequenos
sdo saborosos, mas murcham mais
rapidamente.

O pepino estraga rapidamente se mantido
em condigdo ambiente. Sob refrigeragdo,
dentro de sacos de plastico perfurado, pode
ser conservado por até 1 semana sem
grandes alteragdes na cor, sabor e aparéncia.

IDe acordo com o Anexo II.
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escuros brilhantes, mais finos e alongados que os
anteriores e com reentrancias na casca.

Pimenta: Os frutos pertencem as espécies Capsicum
frutescens L.; Capsicum baccatum L.; Capsicum chinense
Jacq., Capsicum praetermissum L.; Capsicum. Annuum L.
Ha pimentas de varios formatos e cores.

Escolha pimentas de casca brilhante,
com cabinho de coloragdo esverdeada,
sem areas podres e sem machucados.
Frutos sem cabinho podem ser
consumidos, mas duram menos.a)
inteiros, limpos e firmes;

Quando mantidas em condi¢do ambiente, as
pimentas murcham rapidamente. Manter
sob refrigeracdo, devidamente
acondicionadas em vasilha tampada ou em
saco de plastico. Preferencialmente, lavar os
frutos somente antes de utiliza-los.

IDe acordo com o Anexo II

Pimentao: O pimentdo é um fruto da espécie Capsicum
annuum L. Ha trés tipos bésicos de pimentdo quanto ao
formato: quadrado, retangular e conico. As variedades de
pimentdo mais comuns no mercado brasileiro apresentam
casca de cor verde quando imaturos e casca vermelha ou
amarela quando maduros. Frutos de cor verde também
podem tornar-se alaranjados quando maduros. Outras
variedades plantadas em menor escala apresentam frutos
imaturos de cor roxa ou branco creme, que, quando
maduros, tornam-se amarelos, alaranjados ou vermelhos.

Os frutos devem apresentar-se limpos,
firmes e com casca brilhante, o que
indica que estdo frescos. Os frutos
colhidos muito novos tém cor verde
palida e murcham mais rapidamente.
Deve-se dar preferéncia aos frutos cujos
talos foram cortados rentes.

Os frutos podem ser conservados em
condigdo natural, em local fresco, por 2 a 4
dias. Sob refrigeragdo podem ser mantidos
por mais de 1 semana, quando embalados
em sacos de plastico perfurados.

IDe acordo com o Anexo II.

Quiabo: O quiabo ¢ um fruto da espécie Abelmoschus
esculentus (L.) Moench,. Possui formato cilindrico ou
cOnico, liso ou com reentrancias na casca, a depender da
variedade. A ponta dos frutos pode ser ligeiramente curva.

Para verificar a qualidade dos quiabos
ndo ¢ preciso quebrd-los. Os frutos
devem ter cor verde intensa, ser firmes,
sem manchas escuras. Para a maioria
das variedades, o comprimento maximo
dos frutos deve ser de 10 cm a 14 cm.
Frutos muito grandes e com coloracdo
verde esbranquicada (palida) tendem a
ser fibrosos e duros.

E um fruto altamente perecivel. Para
aumento da sua vida pds-colheita, deve ser
armazenado e transportado sob refrigeragdo.
Deve ser consumido rapidamente, pois fica
murcho, fibroso e escurece em seguida. Sua
durabilidade € de cerca de 1 semana.

IDe acordo com o Anexo II.

Repolho: O repolho ¢ uma hortalica da espécie Brassica
oleracea L. var. Capitata. Possui folhas arredondadas
dispostas umas sobre as outras, em forma de cabega.

As cabecas devem ser firmes,
compactas ¢ sem rachaduras. As folhas
devem estar livres de manchas escuras e

Quando mantido em condi¢do ambiente,
conserva-se por menos de uma semana,
murchando  primeiramente as  folhas
externas. Sob refrigeracdo, pode ser

IDe acordo com o Anexo II.
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Apresenta coloragdo branca ou creme, mas também
existem variedades de cor roxa, verde e laranja.

de perfuracdes. Entre as cabecas de
mesmo tamanho, escolha as mais
pesadas.

mantido por varias semanas, desde que
colocado dentro de sacos de pléstico.

Rucula: A rucula ¢ uma hortalica folhosa da espécie
Eruca sativa L. Suas folhas sdo alongadas, geralmente
lisas, de coloragdo verde-escuro e de sabor picante.

O mago deve apresentar folhas frescas,
firmes, sem pontos escuros ou tons
amarelados.

Em condi¢@o ambiente, o produto conserva-
se no maximo por 1 dia, desde que colocado
em local bem fresco. Sob refrigeragdo deve
ser acondicionado em saco de plastico ou
em recipiente tampado, conservando-se
assim por até 4 dias.

IDe acordo com o Anexo II.

Salsa: A salsa ¢ uma hortalica folhosa da espécie
Petroselinum crispum (Mill.) Nym. Ha cultivares de
folhas lisas (predominante no Brasil), crespas ou muito
crespas. Apresenta folhas maiores reunidas em roseta
basal, de coloracdo verde-escura, brilhantes e compostas
por foliolos triangulares e serrilhados. Também possuem
aroma forte e agradavel.

Os macos devem apresentar folhas bem
verdes, tirgidas, com aspecto de
produto fresco sem pontos amarelados
ou sinais de apodrecimento.

Em condi¢do natural, as folhas murcham e
amarelecem rapidamente. Manter sob
refrigeracdo, ap6s o descarte das folhas

amareladas, com manchas escuras ou
murchas para aumentar o tempo de
conservacao.

IDe acordo com o Anexo II

r

Tomate: O tomate ¢ um fruto da espécie Lycopersicon
esculentum Mill. No mercado sdo encontrados varios tipos
de tomate: Santa Cruz, caqui, italiano, cereja, uva,
coquetel e saladinha. Apesar de os frutos de casca
vermelha predominarem no mercado, também ha
variedades de casca amarela e de casca roxa. Frutos
amarelos sdo mais adocicados, comparativamente aos
vermelhos.

A cor, a firmeza e a sanidade sdo as
caracteristicas mais importantes na hora
da  compra. Quando totalmente
vermelhos, servem para consumo
imediato ou para molho. Evitar frutos
com furos, com manchas ou ferimentos.

Os tomates conservam-se relativamente
bem fora da geladeira por poucos dias.
Tomates vermelhos estragam-se mais
rapidamente; se ndo forem consumidos
imediatamente, devem ser colocados sob
refrigeracdo. Tomates “verdes” devem ser
mantidos em ambiente natural até o
completo amadurecimento, pois se mantidos
em refrigeracdo perdem qualidade quanto
ao sabor e aroma.

IDe acordo com o Anexo II.

sem

Vagem ou feijdo vagem: A vagem pertence a espécie
Phaseolus vulgaris L. Existem varios tipos de vagem. As
vagens tipo manteiga (achatadas) alcangam 21 cm a 23 cm
de comprimento ¢ 1,5 cm a 2,0 cm de largura e sdo de cor
verde-claro. As vagens tipo macarrdo (arredondadas)
alcancam 15 cm a 17 cm de comprimento e didmetro

Nao ¢ preciso quebrar as vagens para
escolhé-las. Comprar as vagens inteiras,
frescas, tenras e suculentas, com cor
verde uniforme e brilhante, sem sinais
de murchamento, ferimentos ou pontos
escuros. As sementes devem estar bem

Sob refrigeragdo, armazenar por no maximo
5 a 7 dias. Néo lavar antes de armazenar e
manter embalado em saco de plastico. Em
condi¢do ambiente, conservam-se por 2 a 3
dias no maximo. Apods esse periodo ficam
murchas e fibrosas e podem apodrecer.

IDe acordo com o Anexo II.
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médio de 1,0 cm.

Entende-se por leguminosas os griaos contidos em
vagem. Siao alimentos que possuem pouca gordura e
muita fibra, dentre os quais: ervilha, feijdo, grao-de-bico, | pequenas; quando a vagem mostra
lentilha, amendoim. protuberancias decorrentes de sementes
bem formadas, o produto estd passado
As leguminosas devem ser obtidas, processadas,|do ponto, muito fibroso e menos
embaladas, armazenadas, transportadas e conservadas em | saboroso.

condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biologicas que coloquem
em risco a satide. Deve ser obedecida a legislacdo de Boas
Préaticas de Fabricacgao.

1.1.2. FRUTAS:

1.1.2.1. Sao requisitos minimos de qualidade para todos os tipos de frutas, observada a especificidade de cada espécie:

a) serem frescas;

b) terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades;

c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacdo em condi¢des adequadas
para 0 consumo;

d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme;

e) ndo conterem substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca;

f) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos; e

g) estarem livres de residuos de fertilizantes.

1.1.2.2. E admitido em cada lote uma tolerancia de até 10% em niimero ou em peso, de produtos que ndo atendam aos requisitos minimos
de qualidade, com excec¢do de podriddes, que nao podem exceder 3% do total.
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ABACAXI: O abacaxi ¢ uma inflorescéncia da espécie
Ananas comosus. E revestido por uma casca aspera,
formada pela unido das bracteas ¢ sépalas das flores da
planta. Apresenta formato alongando e polpa rica em
amido, geralmente adocicada.

DE preferéncia ao abacaxi que exala aromaj
agradavel e levemente adocicado. A fruta deve
apresentar-se firme, o que indica que ndo chegoul
a0 ponto maximo do amadurecimento. A casca
deve ser integra de apresentar tons verdes e
amarelos. Os frutilhos devem ser grandes e
planos.

Pode ser armazenada a temperatura ambiente paral
permitir seu amadurecimento ou sob refrigeragdo
quando estiver amadurecido por um periodo de 3 a 5
dias.

IDe acordo com o
lAnexo III.

BANANA: A banana ¢ uma fruta da espécie Musa,
apresenta formato alongando e polpa rica em amido,
geralmente adocicada. Ha varios tipos de banana que
variam em tamanho, coloracdo da casca ¢ textura da polpa.
A fruta é varidvel em tamanho, cor e firmeza, mas
geralmente ¢ alongada e curvada.

As frutas devem estar em cachos integros, e com|
poucas manchas pretas as quais indicam processo
de amadurecimento. Optar por bananas mais
arredondadas ¢ com a casca mais amarela ¢ as
extremidades mais verdes.

A banana verde deve ser armazenada a temperaturaj
ambiente para permitir seu amadurecimento. Para o
amadurecimento rapido, coloque-as num saco de|
papel por alguns dias.

O saco retera o gas etileno produzido pela fruta e
acelerara o amadurecimento. Bananas que
desenvolveram manchas castanhas sdo as mais
doces, mas logo se tornam maduras demais, entdo
devem ser consumidas rapidamente e refrigeradas

ara retardar o amadurecimento.

IDe acordo com o
‘Anexo III.

ICAJU: O caju é um pseudofruto da espécie Anacardium
occidentale, sendo constituido de duas partes: a castanha

Os pedunculos devem apresentar coloragdo do

. . ) , , famarelo até o vermelho, cuja polpa develPor se tratar de uma fruta muito perecivel deve serfDe acordo com o
que ¢ a fruta propriamente dita ¢ o pedinculo floral que ¢ a s ~ . ~ , .
i ~ ., apresentar consisténcia firme de coloragdoarmazenada sob refrigerag@o por até 3 a 5 dias. \Anexo III.
parte carnosa cuja casca tem colorag@o variavel que pode| * . .
uniforme, livre de rachaduras e machucados.
ser amarela, rosada ou vermelha.
ICAQUI: O caqui ¢ uma fruta da espécie Diospyros kaki ~ . .
Q q . P PYTOS lAs frutas devem estar apresentar coloragdoPor se tratar de uma fruta muito perecivel deve ser
apresenta formato ovoide, sua casca tem coloracdo que| . oA . . ~ , De acordo com o
. uniforme, consisténcia firme e livre dearmazenada sob refrigeragdo poraté3 a5
varia em tons de vermelho a amarelo, ¢ sua polpa tem . \Anexo III.
A . rachaduras e machucados. dias.
consisténcia mole e gelatinosa.
GOIABA: A goiaba ¢ uma fruta da espécie Psidium| L . , A
. 8 1 P Por ser fragil, a goiaba ¢ uma fruta de dificil . ,
guajava, do tipo baga, com formato ovoide, de casca fina, Por se tratar de uma fruta muito perecivel deve ser
4 armazenamento ¢ transporte. As frutas devem . ~ . De acordo com o
lisa e verde, que torna-se amarela quando bem| ~ . .~ . l[armazenada sob refrigeragdo por até¢ 3 a 5
. . apresentar coloracdo uniforme, consisténcial,. \Anexo III.
amadurecida. Apresenta polpa delicada, doce e perfumada, . dias.
. firme e livre de rachaduras e machucados.
e pode ser vermelha ou branca, de acordo com variedade.
LARANJA: A laranja ¢ uma fruta da espécie CitruslA fruta deve apresentar casca lisa e brilhante[Pode ser armazenada a temperatura ambiente de 5 aDe acordo com o

sinensis cujo formato e tamanho variam de acordo com a
variedade. Internamente ¢é constituida por gomos, cujo
sabor varia do doce ao levemente acido.

sem rachaduras ou sinais de murchamento,
bolores, podriddes ou defeitos causados por
pragas. Optar por frutas mais pesadas, pois

7 dias. Para aumentar sua durabilidade, conservar
sob refrigeracdo dentro de saco plastico, por até 3 a
¥ semanas.

contém mais

‘Anexo III.
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sSumao.

LIMAO: O limio é uma fruta da espécie Citrus limon cujo
formato e tamanho variam de acordo com a variedade.
Internamente ¢ constituida por gomos, com sabor acido.

A fruta deve apresentar casca lisa e brilhante,
sem rachaduras ou sinais de murchamento,
bolores, podriddes ou defeitos causados por
pragas. Optar por frutas mais pesadas, pois
contém mais

sumo.

Pode ser armazenada a temperatura ambiente de 5 aj
7 dias. Para aumentar sua durabilidade, conservar
sob refrigeracdo dentro de saco plastico, por até 3 a
¥4 semanas.

IDe acordo
IAnexo III.

com

MACA: A magi ¢ uma fruta da espécie Malus domestica e
possui forma arredondada, de tamanho varidvel, com a
casca lisa, de coloragdo vermelha e verde. A polpa € firme
de coloragdo branca.

A fruta deve apresentar casca de cor viva e
brilhante, firme, lisa, sem rachaduras,
machucados, sinais de murchamento, bolores,
podriddes ou defeitos causados por pragas. Optar
por frutas de consisténcia firme que indica naog
estar muito madura.

A mac¢d ¢ uma fruta com uma durabilidade]
relativamente  longa.  Geralmente pode  ser
armazenada a temperatura ambiente por até 7 dias.
Sob refrigeragdo pode ser armazenada por no
maximo 2
semanas.

IDe acordo
lAnexo III.

com

MAMAO: O mamio é uma fruta da espécie Carica papayal
L. Possui o formato variavel, alongado até arredondado. Al
casca ¢ macia, amarela ou esverdeada. A polpa é doce ¢
imacia, sua cor varia do amarelo palido até o laranja.

A fruta deve apresentar casca firme, lisa e
brilhante, sem rachaduras ou sinais de
murchamento, bolores, podriddes ou defeitos
causados por pragas. Optar por frutas de casca de
tons verde e amarelo que indica que a fruta ndo
estd completamente madura.

O mamao maduro deve ser mantido sob refrigeracao|
por no maximo 3 dias, depois disso ele pode

comegar o processo de apodrecimento.
Quando verde deve ser armazenado em local fresco
e arejado para terminar o amadurecimento.

IDe acordo
lAnexo III.

com

IMANGA: A manga ¢ uma fruta da espécie Mangifera
indica L. Possui o formato ovdide oblongo e casca fina de
coloragdo que varia do amarelo, laranja, rosado até
avermelhado. Os frutos sdo perfumados e possuem polpa
fibrosa, suculenta, de coloragdo amarela ou alaranjada.

A fruta deve apresentar casca lisa e brilhante,
sem rachaduras ou sinais de murchamento,
bolores, podriddes ou defeitos causados por
pragas. Optar por frutas de consisténcia firme.

Geralmente pode ser armazenada a temperatura)
ambiente de 2 a 5 dias até seu amadurecimento
completo. As frutas maduras devem ser conservadas
sob refrigeracao por até 5 a 7 dias.

IDe acordo
IAnexo III.

com

MARACUJA: O maracuja é uma fruta da espécie
Passiflora edulis. Possui o formato redondo, casca resistente
de coloracdo que varia do amarelo, rdseo ao roxo. O seu
interior ¢ composto por numerosas sementes achatadas
envoltas pela polpa gelatinosa e saborosa.

Endicam maior

A fruta deve apresentar casca lisa e brilhante,
sem rachaduras ou sinais de murchamento,
bolores, podriddes ou defeitos causados por
ragas. Optar por frutas mais pesadas que
quantidade de polpa. Ao
chacoalhar a fruta, a polpa nido deve estar soltaj
ois indica sinais de envelhecimento.

Geralmente pode ser armazenado a temperatura)
ambiente de 2 a 5 dias até seu amadurecimento
completo. As frutas maduras devem ser conservadas
sob refrigeracdo por 5 a 7 dias. A polpa pode ser
congelada e conservada por até 4 meses.

IDe acordo
IAnexo III.

com

MELANCIA: A melancia ¢ uma fruta da espécie Citrullus
lanatus. Podem ser redondos ou ovalados, com ou sem|
sementes, com a polpa vermelha, amarela ou alaranjada. A
casca pode apresentar diferentes tonalidades de verde. No
Brasil, os frutos mais comuns sio os de polpa vermelha.

A casca deve ser relativamente lisa, mas

pequenas marcas na casca ja cicatrizadas sdo

comuns e ndo afetam a qualidade. Em um dos|Depois de cortada, a melancia deve ser mantida sob
lados, a casca deve apresentar uma mancha clara,refrigeracdo para melhor preservar o frescor e a
de cor amarelo creme, que corresponde ao localsuculéncia. A superficie cortada deve ser coberta
que se encostava no solo. Se o fruto ndo tivercom filme de plastico para evitar sua desidratacdo ¢

ambiente por varios dias sem perda de qualidade.

O fruto inteiro pode ser conservado a temperaturaDe acordo

com
IAnexo III.
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Melhores meses
para a realizacio
do consumo

essa marca, pode indicar que a colheita foi
prematura, o que afeta negativamente a textura, o
sabor e a suculéncia da polpa. Preferencialmente,
escolher a fruta mais pesada se os tamanhos
forem similares.

a absor¢do do cheiro de outros alimentos.

MELAO: O meldo é uma fruta da espécie Cucumis melo L.
de formato redondo ou ovalado. As cultivares de meldo
estdo distribuidas em dois grupos: inodorus (de casca firme
e polpa usualmente branca), ¢ aromaticos (de casca mais
fragil e com aroma e sabor mais fortes).

A casca deve ser relativamente lisa, mas
pequenas marcas na casca ja cicatrizadas sdo
comuns e¢ nao afetam a qualidade. A coloragdo
deve ser amarela bem forte, sem areas e faixas
verdes (que indicam que o fruto foi colhido antes
da época certa); o fruto deve ser firme e pesado,)
sem areas amolecidas e escuras. Para verificar o
ponto de amadurecimento pressionar levemente
0 “umbigo”, na parte inferior do meldo (oposta 3j
haste) e verificar se cede um pouco, caso
contrario pode estar verde.

O fruto inteiro pode ser conservado a temperaturaj
ambiente por varios dias sem perda de qualidade.
Depois de cortado, o meldo deve ser mantida sob
refrigeracdo para melhor preservar o frescor e a
suculéncia. A superficie cortada deve ser coberta
com filme de plastico para evitar sua desidratagdo e
a absorcdo do cheiro de outros alimentos.

IDe acordo com o
lAnexo III.

MORANGO: O morango ¢ um receptaculo floral da
espécie Fragaria vesca, de formato de coragdo, coloragao
vermelha com pequenos pontos pretos, textura macia,
laroma intenso e sabor levemente acido.

Preferencialmente devem apresentar tamanho
médio, coloragdo vermelho vivo e com talos bem|
verdes. A superficie deve estar integra sem sinais
de murchamento, bolores, podriddes ou defeitos
causados por pragas.

Os morangos sdo muito pereciveis e devem ser
estocados sob refrigeracdo por 3 a 5 dias. Somente
devem ser lavados antes do consumo, para permitiy
um maior tempo de conservagao.

IDe acordo com o
Anexo III.

[TANGERINA: A tangerina ¢ uma fruta pertencente a|
espécie Citrus reticulata, de cor alaranjada, cujo formato ¢
tamanho variam de acordo com a variedade. Internamente ¢
constituida por gomos, cujo sabor varia do doce ao
levemente acido.

A fruta deve apresentar casca lisa e brilhante,
sem rachaduras ou sinais de murchamento,
bolores, podriddes ou defeitos causados por
pragas. Optar por frutas mais pesadas, pois
contém mais

sumo.

Pode ser armazenada a temperatura ambiente de 5 a
7 dias. Para aumentar sua durabilidade, conservar
sob refrigeracdo dentro de saco plastico, por até 3 a
4 semanas.

IDe acordo com o
IAnexo III.

[UVA: A uva é uma fruta pertencente a espécie Vitis vinifera
L. As bagas apresentam forma arredondada, com polpa
doce, gelatinosa a firme, com ou sem sementes. A coloracao
da casca € variavel, entre o verde, amarelo, rosa, roxo ¢
preto.

Os cachos devem apresentar as bagas bem
fixadas ao caule. As bagas devem apresentar
textura firme, com a casca de coloragdo brilhante
e uniforme, sem rachaduras ou sinais de
murchamento, bolores, podriddes ou defeitos

causados por pragas.

Conservar sob refrigeragdo dentro de saco plastico,
por até 5 dias.

IDe acordo com o
IAnexo III.
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POLPA DE FRUTA: Entende-se por polpa de fruta o
produto ndo fermentado, ndo concentrado, obtido de fruta
polposa, por processo tecnologico adequado, atendido o
teor minimo de sélidos em suspensao.

a) Embalagem
A principal embalagem para o acondicionamento de polpa de fruta sdo do tipo
flexivel com as seguintes caracteristicas:

proporcionar prote¢do ao produto durante todo periodo de armazenagem.
b) Rotulagem

Os requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
recebimento, dentre os quais:
- denominagdo de venda;

- lista de ingredientes;

~ informacdo nutricional,

- identificag@o da origem;

- contetdo liquido;

- condigdes de conservacao;
- lote e prazo de validade; e

- modo de preparo.

- envelope plastico: deve apresentar resisténcia adequada e integridade para

Armazenagem sob temperatura de
congelamento durante todo o periodo|
de validade.

DOCE EM PASTA: Entende-se por doce em pasta o
produto resultante do processamento adequado das partes
comestiveis desintegradas de vegetais com aglicares, com|
ou sem adicdo de agua, pectina, ajustador do pH e outros

apropriada, sendo finalmente, acondicionado de forma
assegurar sua perfeita conservagao.

Podem ser classificados quanto sua consisténcia como:

) cremoso: quando a pasta for homogénea e de
onsisténcia mole, ndo devendo oferecer resisténcia € nem
ossibilidade de corte; e

) em massa: quando a pasta for homogénea e de
onsisténcia que possibilite o corte.

ara fins de aquisi¢do enquadram-se nessa categoria:
) goiabada;

) bananada,;

) doce de batata-doce (marrom glacé); e

) cocada cremosa.

ingredientes e aditivos permitidos, até uma consisténciaamassamento ou ferrugem. A tampa deve proporcionar hermeticidade adequada para

a) Embalagem
As principais embalagens para o acondicionamento de doce em pasta sdo do tipo
igida ou semirrigida com as seguintes caracteristicas:

metalica com verniz interno: deve estar integra, sem sinais de estufamento,

onservacao do produto;
filme laminado multicamada: deve apresentar hermeticidade adequada, sem
erfuracdes ou outras avarias e resisténcia que proporcione prote¢do ao produto
urante todo periodo de armazenagem; e
pote ou balde plastico: deve estar integro, sem sinais de perfuragdes, rachaduras,
incas ou vazamentos. A tampa deve apresentar vedagdo completa e que permita aj
rote¢do adequada ao produto.
) Rotulagem
s requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no,
ecebimento, dentre os quais:
denominagdo de venda;
lista de ingredientes;
informagao nutricional;
identificagdo da origem;
conteudo liquido;

IArmazenagem em condicdo
ambiente, em local fresco e seco,
durante todo o periodo de validade,
Ap6s a abertura seguir  ag
recomendacdes do fabricante.

condic¢des de conservagio; e
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- lote e prazo de validade.

FEIJAO CAUPI (feijiao de corda ou feijio macassar):

O feijao caupi ¢ uma leguminosa proveniente da espécie
Vigna unguiculata (L) Walp . No Brasil as classes de feijao
caupi sdo consumidas principalmente na culinaria regional
nordestina. As classes de feijdo caupi mais utilizadas sdo a
branca e a cores.

Para fins de aquisi¢do enquadram-se as seguintes cultivares:

a) Embalagem

A principal embalagem para o acondicionamento do feijao caupi € do tipo flexivel
com as seguintes caracteristicas:

- saco plastico: deve apresentar resisténcia adequada e integridade para proporcionar
prote¢do ao produto durante todo periodo de armazenagem.

b) Rotulagem

fs requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
ecebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda;

- lista de ingredientes;

Armazenagem em condicao
ambiente, em local fresco e seco,
durante todo o periodo de validade. A|
manutengdo em ambiente seco ¢
importante para evitar absor¢do de|

produto fresco em casca ¢ que ndo foi conservado por
qualquer processo. Para fins de aquisi¢do enquadram-se os|
ovos das seguintes espécies:

a) galinha; e

b) codorna.

ser produzidos, obrigatoriamente, em estabelecimentos sob servigo de inspecdo. A
verificagdo deste requisito deve ser realizada através da verificacdo do selo de
inspe¢do que deve, obrigatoriamente, constar na rotulagem do produto ( Anexo IV).
a) Embalagem

IAs unidades devem apresentar a casca integra, sem rachaduras ou residuo de fezes.
A principal embalagem para o acondicionamento de ovos ¢ do tipo rigida oul
semirrigida com as seguintes caracteristicas:

- bandeja com alvéolos de material plastico, isopor ou cartonada, armazenadas
conjuntamente em caixa de papeldo, que deve proporcionar resisténcia adequada
para manter a integridade do produto.

b) Rotulagem

Os requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
recebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda;

- informagao nutricional;

- identificagdo da origem;

- contetdo liquido;

- lote e prazo de validade;

- condigOes de conservagdo; e

ia) feijdo fradinho: ¢ uma cultivar com grio branco e umf informagao nutricional; agua pelo grao, evitando a
grande halo preto caracteristico; e - identificagdo da origem; prolifera¢do de fungos.
b) feijao verde: ¢ uma cultivar que possui o tegumentol conteudo liquido;
e/ou cotilédone de coloragédo verde. - grupo, classe e tipo;
- condi¢des de conservacio;
- lote e prazo de validade; e
- modo de preparo, se for o caso.
OVO EM NATUREZA: Entende-se por ovo em natureza o[Todos os produtos de origem animal recebidos pelo sistema de subsisténcia devemArmazenar sob temperatura de

refrigeragdo durante todo o periodo|
de validade.
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- registro do produto no Orgio fiscalizador.

BEBIDA LACTEA: Entende-se como bebida lactea of
produto lacteo ou produto lacteo composto obtido a partir
de leite ou de leite reconstituido ou de derivados de leite ou
da combinacgdo destes, com adi¢do ou ndo de ingredientes
nao lacteos.

Todos os produtos de origem animal recebidos pelo sistema de subsisténcia devem
ser produzidos, obrigatoriamente, em estabelecimentos sob servigo de inspecdo. A
verificagdo deste requisito deve ser realizada através da verificacdo do selo de
inspe¢do que deve, obrigatoriamente, constar na rotulagem do produto ( Anexo IV).
a) Embalagem

As principais embalagens para o acondicionamento de bebida lactea sdo do tipo
rigida ou semirrigida com as seguintes caracteristicas:

- garrafa pléstica: deve estar integra, sem sinais de perfuragdes, rachaduras, trincas
ou vazamentos. A tampa rosqueavel deve apresentar o lacre integro;

- pote plastico: deve estar integro, sem sinais de perfuragdes, rachaduras, trincas ou
vazamentos. A tampa deve apresentar vedagdo completa e que permita a protecao
adequada ao produto; e

- cartonada (caixa): deve estar integra, sem sinais de estufamento ¢ apresentar
resisténcia adequada para proporcionar protegdo ao produto durante todo periodo de
armazenagem.

b) Rotulagem

Os requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
recebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda;

- lista de ingredientes;

+ informacao nutricional;

- identificag@o da origem;

- contetdo liquido;

- condigdes de conservacgao;

- lote e prazo de validade; e

- registro do produto no Orgio fiscalizador.

De acordo com o processo de|
fabricagdo e tipo de embalagem pode|
ser armazenada em temperatura
ambiente ou sob refrigeracdo. Devem|
ser seguidas as orientagdes da
rotulagem.

IOGURTE: Entende-se como iogurte o produto lacteo oul
produto lacteo composto obtido por meio da coagulagdo ¢
da diminuicdo do pH do leite ou do leite reconstituido por
meio da fermentacdo lactea, mediante agdo de cultivos de
microrganismos especificos, com adi¢cdo ou ndo de outros
produtos lacteos ou de substincias alimenticias.

Todos os produtos de origem animal recebidos pelo sistema de subsisténcia devem
ser produzidos, obrigatoriamente, em estabelecimentos sob servigo de inspecdo. A
verificagdo deste requisito deve ser realizada através da verificagdo do selo de
inspe¢do que deve, obrigatoriamente, constar na rotulagem do produto ( Anexo IV).
a) Embalagem

IAs principais embalagens para o acondicionamento de iogurte sdo do tipo rigida oul
semirrigida com as seguintes caracteristicas:

- garrafa plastica: deve estar integra, sem sinais de perfuragdes, rachaduras, trincas,
vazamentos ou estufamento. A tampa rosqueavel deve apresentar o lacre integro; e

- pote plastico: deve estar integro, sem sinais de perfuragdes, rachaduras, trincas,

IArmazenagem sob temperatura de
refrigeragdo durante todo o periodo|
de validade. Apos abertura seguir as
recomendacdes do fabricante.

vazamentos ou estufamento. A tampa deve ser termosoldada, sem sinais de violagdo,
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apresentar vedagdo completa e que permita a protecdo adequada ao produto.
b) Rotulagem

Os requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
recebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda e classificacao;

- lista de ingredientes;

+ informacdo nutricional,

- identificag@o da origem;

- contetdo liquido;

- condigdes de conservacao;

- lote e prazo de validade; e

- registro do produto no Orgio fiscalizador.

QUELJOS:

Entende-se por queijo o produto lacteo fresco ou maturado|
que se obtém por meio da separagdo parcial do soro em
relacdo ao leite ou ao leite reconstituido - integral, parcial
ou totalmente desnatado - ou de soros lacteos, coagulados|
pela acdo do coalho, de enzimas especificas, produzidas por|
microrganismos especificos, de acidos orgénicos, isolados
ou combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar,
com ou sem adicdo de substancias alimenticias, de
especiarias, de condimentos ou de aditivos.

Para fins de aquisi¢do enquadram-se os seguintes tipos:

{@a) Mussarela: ¢ um queijo de média, alta ou muito alta
umidade e extragordo, gordo a semigordo. Obtido por|
filagem de uma massa acidificada, (produto intermedidrio
obtido por coagula¢do de leite por meio de coalho e/ou
outras enzimas coagulantes apropriadas), complementadal
ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas.

b) Prato: ¢ um queijo gordo, de média umidade. Queijo
maturado que se obtém por coagulagdo do leite por meio do
coalho e/ou outras enzimas coagulante apropriadas,
complementada ou ndo pela acdo de bactérias lacticas
especificas.

Todos os produtos de origem animal recebidos pelo sistema de subsisténcia devem
ser produzidos, obrigatoriamente, em estabelecimentos sob servigo de inspecdo. A
verificagdo deste requisito deve ser realizada através da verificagdo do selo de
inspe¢do que deve, obrigatoriamente, constar na rotulagem do produto ( Anexo IV).
a) Embalagem

A principal embalagem para o acondicionamento de queijos ¢ do tipo flexivel com
as seguintes caracteristicas:

- filme laminado multicamada (termoformado): deve apresentar hermeticidade
adequada, sem perfuragdes ou outras avarias e resisténcia que proporcione protegao
ao produto durante todo periodo de armazenagem. Nao deve apresentar estufamento.
b) Rotulagem

Os requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
recebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda;

- lista de ingredientes;

- informacao nutricional;

- identificagdo da origem;

- contetdo liquido;

- condigdes de conservacgio;

- lote e prazo de validade; e

- registro do produto no Orgio fiscalizador.

IArmazenagem sob temperatura de
refrigeragdo durante todo o periodo|
de validade. Apos abertura seguir as
recomendacdes do fabricante.
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c) coalho: é um queijo de média a alta umidade, de massa
semicozida ou cozida. Obtido por coagulacdo do leite por|
meio do coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas,
complementada ou nao pela acdo de bactérias lacteas
selecionadas e comercializado normalmente com até 10,
dez) dias de fabricacao;

d) ricota fresca: ¢ um queijo de muito alta umidade ¢
desnatado, magro ou semigordo. Obtido pela precipitagdo a
quente de proteinas do soro de leite, com ou sem adi¢do de
Acido, com adicao de leite em até 20% (vinte por cento) do|
seu volume; e

e) Minas frescal: ¢ um queijo semigordo, de alta umidade,)
consumido fresco. Obtido por coagulacdo enzimatica do
leite com coalho efou outras enzimas coagulantes
apropriadas, complementada ou ndo com agdo de bactérias
lacticas especificas.

IESPECIARIAS: Entende-se por especiarias os produtos
constituidos de partes (raizes, rizomas, bulbos, cascas,
folhas, flores, frutos, sementes, talos) de uma ou mais
espécies vegetais, tradicionalmente utilizadas
agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas.

a) Embalagem
IAs principais embalagens para o acondicionamento de especiarias sao do tipo rigida
ou flexivel com as seguintes caracteristicas:

parar vidro: deve estar integro sem sinais de rachadura. A tampa deve apresentar o lacre

integro;

Para fins de aquisicio enquadram-se as seguintes
especiarias:
) acafrao (Crocus sativus L. );
) alcaparra (Capparis spinosa L. );
) alecrim (Rosmarinus officinalis L.);
) alho (Allium sativum L.);
) baunilha (Vanilla planifolia Jacks.);
canela-da-china (Cinnamomum cassia Ness ex Blume );
) cebola (Allium cepa L.);
) coentro (Coriandrum sativum L.);
i) cominho (Cuminun cyminum L.);
j) cravo-da-india (Caryophyllus aromaticus L. ou Eugeni
aryphyllata Thumb);
) curry (Murraya koenigii (L.) Spreng);
) erva-doce ou anis ou anis doce (Pimpinella anisum L.);

filme laminado multicamada: deve apresentar hermeticidade adequada, sem
erfuracdes ou outras avarias e resisténcia que proporcione prote¢do ao produto
urante todo periodo de armazenagem; e

pote plastico: deve estar integro, sem sinais de perfuracdes, rachaduras ou trincas.

tampa sem sinais de violagdo, apresentar vedagdo completa e que permita a
rotecdo adequada ao produto.
) Rotulagem

s requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no,
ecebimento, dentre os quais:

denominagdo de venda;

lista de ingredientes;

informagao nutricional,

identificagdo da origem;

conteudo liquido;

Armazenar em potes bem vedados,
em condigdo ambiente, em local
fresco e seco, durante todo o periodo
de validade.

condi¢des de conservagio; e
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m) gergelim (Sesamum indicum L.);

n) hortela ou hortela-pimenta (Mentha piperita L.);

0) louro (Laurus nobilis L.);

Pp) manjericdo ou alfavaca ou basilico (Ocimum basilicum|
L.);

q) manjerona (Majorana hortensis Moench. ou Origanum|
majorana L.);

) noz-moscada ou macis (Myristica fragrans Houtt);

) orégano chileno (Origanum vulgare L.);

t) paprica (Capsicum annuum L.);

u) pimentas diversas;

v) salsa (Petroselinum sativum Hoffm. ou Petroselinum|
crispum (Mill.) Nyman.); e

x) tomilho (Thymus vulgaris L.);

z) urucum ou colorau (Bixa orellana).

- lote e prazo de validade.

BISCOITOS E BOLACHAS: Entende-se por biscoito oul
bolacha o produto obtido pelo amassamento e cozimento
conveniente de massa preparada com farinhas, amidos,
féculas fermentadas ou ndo, e outras substincias
alimenticias.

Os produtos de panificacdo devem ser obtidos, processados,
embalados, armazenados, transportados e conservados em
condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem|
em risco a saude. Deve ser obedecida a legislacdo de Boas|
Praticas de Fabricacgao.

Os biscoitos ou bolachas sao classificados de acordo com o
ingrediente que o caracteriza ou forma de apresentagao:

a) biscoitos ou bolachas salgadas: produtos que contém
cloreto de soédio em quantidade que acentue o sabor
salgado, além das substancias normais desses produtos;

b) biscoitos ou bolachas doces: produtos que contém
acucar, além das substincias normais nesse tipo de
produtos;

c) recheados: quando possuirem um recheio apropriado;

d) revestidos: quando possuirem um revestimento

a) Embalagem
IAs principais embalagens para o acondicionamento de biscoitos e bolachas sdo do
tipo flexivel com as seguintes caracteristicas:

perfuragdes ou outras avarias e resisténcia que proporcione protecdo ao produto
durante todo periodo de armazenagem; e

- saco plastico: deve estar completamente integro ¢ hermético, isento de perfuragdes
ou avarias.

b) Rotulagem

Es requisitos de rotulagem dos alimentos embalados devem ser verificados no
ecebimento, dentre os quais:

- denominagdo de venda;

- lista de ingredientes;

+ informacao nutricional;

- identificag@o da origem;

- condigdes de conservagio;

- contetido liquido; e

- lote e prazo de validade.

- filme laminado multicamada: deve apresentar hermeticidade adequada, sem

Armazenagem em condicdo
ambiente, em local fresco e seco,
durante todo o periodo de validade,
Apés a  abertura seguir  as|
recomendagdes do fabricante.




Descricao detalhada do item

Condigdes para o recebimento

Medidas para conservacgio do
produto

apropriado;

e) grissini: produto preparado com farinha de trigo,
manteiga ou gordura, agua e sal e apresentados sob a forma
de cilindros finos e curtos; e

f) palitos para aperitivos ou pretsel: produto preparado|
com farinha, agua, sal, manteiga ou gordura e fermento-|
biologico; a massa é moldada em forma de varetas, que
podem ser dobradas em forma de oito, e sdo submetidas a
prévio cozimento rapido em banho alcalino, antes de

assadas.
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

Fortaleza-CE, 20/10/2023

ANEXO I1-ETP 36/2023

SAFRA DE HORTALICAS

1. De acordo com o subitem 2.1 do Catalogo de alimentos complementares do Exército Brasileiro, 2* Edi¢ao 2022 (EB 40-C-30.405), o periodo
de safra ¢ a melhor época de disponibilidade do produto no mercado consumidor. As vantagens do consumo é o preco mais baixo e a qualidade

superior das hortaligas. a estacdo da colheita pode ser dividida da seguinte forma:
a) periodo de Safra: precos baixos ¢ melhor qualidade dos produtos;
b) periodo de inicio ou final de Safra: precos intermediarios; e

¢) periodo de entres Safra: precos elevados ¢ qualidade baixa dos produtos.

PRODUTOS Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
ABOBORA Safra Safra Fim de - - Safra Safra - - - Inicio de Safra
Safra Safra
ABOBRINHA Safra Safra Safra Safra Flm‘de - - - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra
ACELGA - - - lné(;f(;:e Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra
AGRIAO - - - Iné(;f(i:e Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra
ALFACE Flm‘de - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
ALHO Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - - - Iné::;; :le
BATATA Safra Safra Safra Fim de - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
BATATA-DOCE Safra Safra Safra Safra Safra Safra |Fim de Safra - - Inicio de Inicio de Safra




PRODUTOS Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Safra Safra
BERINJELA Safra Inicio de Safra Safra Safra Fim de Inicio de Safra Safra Safra Fim de -
Safra Safra Safra Safra
BETERRABA Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
Ll Fim de - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra
Safra Safra
CEBOLA Safra Safra Safra Fim de - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
CEBOLINHA Inicio de Safra Safra Safra Fim de ) i i Inicio de Safra Safra Safa
Safra Safra Safra
CENOURA Safra Fim de - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
CHUCHU Fim de Inicio de Fim de Inicio de . .
Safra - Safra Safra Safra Safra - - Safra Safra Safra Safra
COENTRO - - - Inicio de Safra Safra |Fim de Safra - Inicio de Safra Safra Fim de Safra
Safra Safra
SO Safra Fim de - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
COUVE-FLOR i ) ) i i Inicio de Safra Safra Safra Safra Fim de )
Safra Safra
ERVILHA - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - -
Safra
ESCAROLA Safra Fim de - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Fim de Safra Inicio de Safra
Safra Safra Safra
ESPINAFRE Fim de - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
INHAME ou CARA - Iné‘;; :le Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra
JILO Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
MANDIOCA - Iné‘:; ade Safra Safra Safra Safra |Fim de Safra| Fim de Safra - - - -
MANDIOQUINHA Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra




PRODUTOS Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Safra Safra
MAXIXE Safra Safra Safra Fim de - Safra Safra - - Inicio de Safra Safra
Safra Safra
MILHO VERDE Safra Safa Safra Fim de i ) i i ) ) i Inicio de
Safra Safra
MORANGA Safra Safra Fim de i Inicio de Safra Safra Safra Fim de ) i Inicio de
Safra Safra Safra Safra
PEPINO Safra Safra Safra Fim de - - - - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra
PIMENTA Safra Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra
L LY Safra Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra
QUIABO Safra Safra Safra Safra Fim de - - - - Inicio de Safra Safra
Safra Safra
REPOLHO Safra Safra Fim de - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
RUCULA Fim de - - Inicio de Safra Fim de - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra Safra
SALSA Fim de - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra
Safra Safra
TOMATE Safra Fim de - - Inicio de Safra Fim de Safra - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra Safra
VAGEM Safra Fim de - - - - - Inicio de Safra Safra Safra Safra
Safra Safra

2. Diante do Exposto sempre que possivel o Setor demandante devera optar pelo consumo dos produtos durante o periodo de SAFRA.
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO Fortaleza-CE, 20/10/2023
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

jus
Y

ANEXO III - ETP 36/2023

SAFRA DE FRUTAS

1. De acordo com o subitem 2.1. do Catalogo de alimentos complementares do Exército Brasileiro, 2* Edicao 2022 (EB 40-C-30.405), O periodo
de safra ¢ a melhor época de disponibilidade do produto no mercado consumidor. As vantagens do consumo ¢ o preco mais baixo e a qualidade
superior das hortaligas. a estacdo da colheita pode ser dividida da seguinte forma:

a) periodo de Safra: precos baixos ¢ melhor qualidade dos produtos;
b) periodo de inicio ou final de Safra: precos intermediarios; ¢

c) periodo de entres Safra: precos elevados ¢ qualidade baixa dos produtos.

PRODUTOS Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
ABACAXI PEROLA - - - - Iné(:t(;;le Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra
BANANA NANICA - - Iniciode | g6 Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de -
Safra Safra
BANANAMACA Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - - - - -
Safra
BANANA PRATA - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Flm‘de -
Safra Safra
CAJU Inicio de g Fim de Inicio de g . . g . Fim de
Safra Safra Safra - Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra -
CAQUI Inicio de e . Fim de
) Safra Safra Safra Safra ) . ) . . ) .
GOIABA Safra Safra Safra Flm‘de i ) i i Inicio de Inicio de Safra Safra
Safra Safra Safra

LARANJA Fim de - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra




PRODUTOS Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Safra Safra
LIMAO Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra Fim de - - -
Safra Safra
MACA - - Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Fim de Safra
Safra Safra
MAMAO - - Inicio de Safra Safra Safra |Fim de Safra| Fim de Safra Inicio de Safra Safra Fim de Safra
Safra Safra
MANGA Safra Fim de - - - - - - Inicio de Safra Safra Safra
Safra Safra
MARACUJA Safra Safa Safra Fim de Fim de ) i i ) i Inicio de Safra
Safra Safra Safra
MELANCIA Fimde | Fimde Inicio de Inicio de . . .
Safra Safra Safra Safra Safra e i S
MELAO Inicio de | Inicio de Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Fim de Safra
Safra Safra Safra
MORANGO Safra Safra Safra Safra Iné(:f(;:e Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - -
TANGERINA Inicio de .
MORGOTE - - - - - Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - -
TANGERINA Inicio de . .
PONKAN - - Safra Safra Safra Safra Safra Fim de Safra - - - -
UVAITALIA Safra Safra Safra Safra Fim de Fim de i i i i i )
Safra Safra
UVA NIAGARA Fimde | Fimde
Safra Safra - - - - - - - -
Safra Safra

2. Diante do Exposto sempre que possivel o Setor demandante devera optar pelo consumo dos produtos durante o periodo de SAFRA.
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO Fortaleza-CE, 20/10/2023
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

ANEXO 1V — ETP 36/2023

MODELOS DE SELOS DE INSPECAO DE ALIMENTOS

1. De acordo com os subitens 3.1 - Carnes e Derivados, 3.2 - Pescados e Derivados, 3.3 - Ovos e Derivados, 3.4 - Leite € Derivados € Anexo C
do Catalogo de alimentos complementares do Exército Brasileiro, 2* Edi¢ao 2022 (EB 40-C-30.405), todos os produtos de origem animal recebidos
pelo sistema de subsisténcia devem ser produzidos, obrigatoriamente, em estabelecimentos sob servico de inspecdo. A verificacdo deste requisito
deve ser realizada através da verificacdo do selo de inspecdo que deve, obrigatoriamente, constar na rotulagem do produto.

Servigo de Inspegao Servigo de Inspecao
Municipal Estadual

Servigo de Inspecao
Federal

a) SELO SIM: selo associado a Secretaria Municipal de Agricultura. O produto que recebe o selo SIM (Servigo de Inspe¢ao Municipal) pode
ser comercializado dentro dos limites do municipio em que foi produzido.
b) SELO SIE: selo associado ao Servigo de Inspe¢ao Estadual. O produto que recebe o selo SIE pode ser comercializado dentro da esfera

estadual.
¢) SELO SIF: selo fornecido pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) ¢ exigido para comercializar produtos em

todo o territdrio nacional, bem como para produtos destinados a exportacao.




SISTEMA UNIFICADO DE ATENCAO A SANIDADE AGROPECUARIA

SISTEMA BRASILEIRO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

d) SELO SISBI: qualquer estabelecimento em nivel municipal ou estadual que comprovam a qualidade de seus produtos com a mesma
eficiéncia e equivaléncia s6 Servico de Inspe¢do Federal(SIF). Dessa forma podem comercializar seus produtos no ambito nacional € ndo apenas no
municipio ou estado.

2. Diante do Exposto os produtos de origem animal oferecidos e aceitos nos processos de aquisicio deverao possuir os respectivos Selos
de Inspecoes.
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ANEXO V - ETP 36/2023

MODELO DA PROPOSTA

TIMBRE DA EMPRESA

Ao Comandante da Base Administrativa da Guarnicao de Fortaleza
Pregao Eletronico N*  /2023-B Adm Gu Fortaleza

PROCESSO DE ORIGEM (NUP):

- Razao Social:

- CNPJ: - Insc Est: - Ins¢ Mun:
- Endereco Completo:
- Contato: ()

- e-mail: (da empresa)
- e-mail: (do representante lega)
- Banco: - Agéncia: - Conta-corrente:

1. A empresa acima qualificada, por seu representante legal, estd ciente das condi¢des e prazos pre-
vistos no Edital e seus anexos.

Nr Valor
Nr .~ . x . Marca/ | gpsirsmv ... .| Valor Total
Item Descriciao / Especificacdo | Qtde | Unid Fabricante|  (Origem Unitario (RS)
Animal) (R$)

Preco Total da Proposta (por extenso)

2. Validade da proposta: 60 (sessenta) dias.

Local e data

Responsavel ou Representante Legal
Idt / CPF



UASG 160045 Estudo Técnico Preliminar 43/2023

Anexo VI - Modelo do Cronograma de entrega de materiais.
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO Fortaleza-CE,  / /2023
BASE ADMINISTRATIVA DA GUARNICAO DE FORTALEZA

ANEXO VI - ETP 36/2023

MODELO DE CRONOGRAMA DE ENTREGA DE MATERIAIS

Cronograma de entrega n° /2023, referente ao Pregao SRP __ /2023 e a Nota de Empenho Global Nr 12023.
1. Conforme previsto no item 8.5.5. do ETP 36/2023, a Base Administrativa da Guarni¢ao de Fortaleza vem por meio deste Instrumento, solicitar
a Empresa , CNPJ n° , vencedora do Pregdo
SRP, /2023, a qual assinou a Ata de Registro de Pre¢o n° /2023, o(s) material(is) abaixo(s) descrito(s), conforme quadro abaixo.
Nr .~ . ~ Unid Marca/ s
Item Descricao / Especificacao Medida Qtde Fab Valor Unitario (R$) | Valor Total (RS) Data de entrega

Prazo minimo de 30 dias na primeira
entrega .

As demais entrega seguira a data
prevista neste instrumento

2. Endereco de entrega: Forte General Tiburcio - Av Luciano Carneiro, n® 840, Bairro de Fatima, Fortaleza-CE, CEP 60415-510, devendo ser

entregues em dias uteis (com expediente na Organizacao Militar) de segunda a sexta feira das 08:00 as 10:00 hs;

3. Em caso de atraso sem as devidas justificativas por escrito (Mediante apresentacio de comprovante) e aceita pela contratante a empresa

podera sofrer sangdes administrativa, mediante abertura de Processo legal, conforme previsto no Edital e seus anexos.



Local e data

Chefe do Setor de Aprovisionamento
Idt / CPF

Ciente dos prazos de Entrega.

Local e data

Responsavel ou Representante Legal da Empresa
Idt / CPF
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ANEXO VII AO ETP 43/2023

MODELO DE DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR
FAMILIAR PARA BENEFICIARIOS FORNECEDORES (FORNECEDOR
INDIVIDUAL)

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N°)

Eu, , CPF n° e DAP ou CAF fisica n° , declaro, para fins de
participagcdo na modalidade Compra Institucional, do Programa Alimenta Brasil, que os géneros
alimenticios relacionados na proposta de venda em meu nome sao oriundos de producao propria.

Local, //

Assinatura

ANEXO VII AO ETP 43/2023

MODELO DE DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR
FAMILIAR PARA ORGANIZACOES FORNECEDORAS

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N°)

Eu, representante da Cooperativa/Associacao , com CNPJ n° e DAP ou
CAF Juridica n° declaro, para fins de participacdo na modalidade Compra
Institucional, do Programa Alimenta Brasil, que os géneros alimenticios relacionados na
proposta de venda sdo oriundos de producao dos cooperados/associados que possuem DAP ou
CAF fisica e compdem esta cooperativa/associagao.

Local, //

Assinatura

Modelo disponivel na Resolu¢do N° GGALIMENTA 3, de 14 de junho de 2022.
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ANEXO VIII AO ETP 43/2023

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DO
ATENDIMENTO DO LIMITE INDIVIDUAL DE VENDA DOS
COOPERADOS/ASSOCIADOS

O (A) (nome do Grupo Formal) , CNPJ n° , DAP ou CAF juridica
n° com sede , neste ato representado(a) por (nome do
representante legal de acordo com a Proposta de Venda), portador (a) da Cédula de Identidade
RG n° , CPF n° , nos termos do Estatuto Social, DECLARA que se
responsabilizara pelo controle do limite individual de venda de géneros alimenticios dos
Agricultores e Empreendedores de Base Familiar Rural que compdem o quadro social desta
Entidade, no valor de R$ 30.000,00 (trinta mil reais) por DAP ou CAF / ANO CIVIL / ORGAO
COMPRADOR referente a sua producdo, considerando os dispositivos da Lei n® 14.284, de
29/12/2021, regulamentada pelo Decreto n° 10.880, de 02/12/2021, e suas alteragdes e da
Resolugdo N° GGALIMENTA 3, de 14/06/2022, e demais documentos normativos, no que
couber.

Local, / /

Assinatura (apresentar a lista dos CPF e DAP fisica de cada agricultor participante)

Modelo disponivel na Resolu¢do N® GGALIMENTA 3, de 14/06/2022.



